Sura plcar

JAMON 1BERICO T00% BELLOTA 29,5€
SURTIDO DE QUESOS CATALANES Y ESPANOLES 15,7€
ANCHOAS CON PAN CON TOMATE (6 LOMOS) 15,7€
OSTRAS ESPECIAL SORLUT AL NATURAL CON LIMON (UD) 4,5€
ENSALADILLA DE VENTRESCA DE ATUN 11€
PizzA ROMANA CON STRACCIATELLA Y ROMESCO 15€
Cntrantes frios

ENSALADA NICOISE
LECHUGA, ATUN, HUEVO, ACEITUNAS, JUDIAS VERDES, PATATAS
13€

ENSALADA MIXTA
LECHUGA, HUEVO, RABANITO, AGUACATE, TOMATE, ALGA FRITA

13€

BURRATA CON TOMATES Y PESTO
15€

COGOLLOS AL ESTILO CESAR CON POLLO
14€

TARTAR DE ATUN CON AGUACATE, VINAGRETA DE SOJA Y LIMA
18€

A la brasa y platos

C
Lerdoirar
ALCACHOFAS A LA BRASA CON ACEITE DE PEREJIL 15€
Y SALSA ROMESCO
COLIFLOR ASADA CON CURRY Y TSATSIKI 15€
Pscados
TATAKI DE ATUN ROJO BALFEGO 20€
BACALAO CONFITADO, PILPIL DE GUISANTE 23€
E HINOJO A LA BRASA
MERLUZA CON SALSA TOMKHAKAI Y COLIFLOR 24€
SALMON CON MOUSSELINE DE PIPARRAS Y 25€
COL MARINADA

) N
Cm
CHEESEBURGER ANGUS CON PAN DE SANT JOSEP 24€

PAN BRIOCHE, CARNE MADURADA, LECHUGA, TOMATE,
QUESO CHEDDAR, SALSA TARTARA Y MERMELADA DE BACON

ENTRECOTE MADURADO (500GR), SALSA CAFE DE PARIS, 42€
PATATAS FRITAS O ENSALADA VERDE

SECRETO IBERICO CON CREMOSO DE BONIATO, 25€
ANIS ESTRELLADO Y DEMI-GLAGE

SOLOMILLO DE TERNERA CON PARMENTIER TRUFADA Y 38€
ESCALOPA DE FOIE

CROQUETA DE JAMON IBERICO (PR/UD) 3€
CROQUETAS DE GAMBAS (PR/UD) 3€
NUESTRAS PATATAS BRAVAS 11€
CIGALITAS ROBUCHON CON ALBAHACA, SALSA KIMCHI 18€
CALAMARES A LA ANDALUZA CON MAYONESA JAPONESA 15€
PIMIENTOS DEL PADRON CON JAMON 12€
Nucatros eapeciales
BIKINI DE PAN FRANCES CON QUESO COMTE Y TRUFA 15€
TACOS DE COSTILLA BBQ CEBOLLA, CILANTRO Y AGUACATE 18€
CREMA DE CALABAZA CON CREME FRAICHE 13€
TORTILLA ABIERTA DE GAMBAS Y AJOS TIERNOS 15€
TAGLIATELLE CIPRIANNI
- CON TRUFA 17€
* CON SALSA DE TOMATE 15€
STEAK TARTAR
- CLASICO 19,5€
- SOBRE TUETANO A LA BRASA 25€
PULPO A LA PARRILLA CON PURE AL AJi AMARILLO, 29€
MAIZ Y HUITLACOCHE
PAELLA DE GAMBAS Y BERBERECHOS. MIN. 2 PERSONAS 25€

(PRECIO/PERSONA)

Guarniciones

PATATAS FRITAS ENSALADA VERDE
6€ 6€

PAN CON TOMATE PAN
5€ 1,95€

‘7) oslres

FLAN. 9,5€
BROWNIE CON HELADO DE VAINILLA. 9,5€
SALVADOR DALI CHEESECAKE. 9,5€
BABA AL VIEJO FUNDADOR SUPREMO. 10,5€
CARROT CAKE. 9,5€
TARTA TATIN. 9,5€
CHOCOLATE Y AVELLANAS. 9,5€

HELADOS Y SORBETES. 8€

Se servira de forma sistematica pan, este tiene un precio de 1,95 €/ comensal. Si no lo desea, comunicarselo al camarero.

Si lo desea, hay la opcion de llevar la comida sobrante.



Sica~pica

PerNIL IBERIC TO0% GLA 29,5€
ASSORTIMENT DE FORMATGES ESPANYOLS | CATALANS 15,7€
ANXOVES AMB PA AMB TOMAQUET (6 LLOMS) 15,7€
OSTRES ESPECIALS SORLUT (UT) 4,5€
AMANIDA DE VENTRESCA DE TONYINA 11€
P1zza ROMANA AMB STRACCIATELLA | ROMESCO 15€

Cntrants freds

AMANIDA NICOISE
E/\/CIAM, TONYINA, OU, OLIVES, MONGETES TENDRES, PATATES
13€

AMANIDA MIXTA
ENCIAM, OU, RAVES, ALVOCAT, TOMAQUET, ALGUES FREGIDES
13€

«BURRATA» AMB TOMAQUET | PESTO
15€

CABDELLS D'ENCIAM A L'ESTIL CESAR AMB POLLASTRE
14€

TARTAR DE TONYINA AMB ALVOCAT
I VINAGRETA DE SOJA | LLIMA
18€

A la brasa i plats

Lerdowres

CARXOFES A LA BRASA AMB OLI DE JULIVERT I SALSA ROMESCO  15€

COLIFLOR ROSTIDA AMB CURRI | TZATZIKI 15€

%&'zm

TATAKI DE TONYINA VERMELLA BALFEGO 29€

BACALLA CONFITAT, PIL-PIL DE PESOL | FONOLL A LA BRASA  23€

LLUC AMB SALSA TOM KHA KAI | COLIFLOR 24€
SALMO AMB MOUSSELINE DE PIPARRES | COL MARINADA 25€
Carnr

CHEESEBURGER ANGUS AMB PA DE SANT JOSEP 24€

PA BRIOIX, CARN MADURADA, ENCIAM, TOMAQUET,
FORMATGE CHEDDAR, SALSA TARTARA
I MELMELADA DE BACO

ENTRECOTE MADURAT (500GR), CAFE DE PARIS, 42€
PATATES FREGIDES O AMANIDA VERDA

SECRET IBERIC AMB CREMOS DE MONIATO 25€
I ANIS ESTRELLAT | DEMI-GLACE

FILET DE VEDELLA AMB PARMENTIER TRUFADA 38€
| ESCALOPA DE FOIE

CROQUETES DE PERNIL IBERIC (PREU/UNIDAD) 3€
CROQUETES DE GAMBES (PREU/UNIDAD) 3€
LES NOSTRES PATATES BRAVES 11€
ESCAMARLANS PETITS ROBUCHON AMB MAIONESA DE 18€
KIMCHI | ALFABREGA

CALAMARS A L’ANDALUSA AMB MAIONESA JAPONESA 15€
PEBROTS DE PADRO AMB PERNIL 12€

Ler nostres capecialitals

BIKINI DE PA FRANCES AMB FORMATGE COMTE | TOFONA 15€

TACOS DE COSTELLA BBQ AMB CEBA, CORIANDRE I ALVOCAT 18€

CREMA DE CARBASSA AMB CREME FRAICHE 13€
TRUITA OBERTA DE GAMBES | ALLS TENDRES 15€
TAGLIATELLE CIPRIANNI

* AMB TOFONA 17€
* AMB SALSA DE TOMAQUET CASOLANA 15€
STEAK TARTAR

- CLASSIC 19,5€
- SOBRE MOLL L'OS A LA BRASA 25€
POP A LA GRAELLA AMB PURE A L’AJf GROC, 29€
BLAT DE MORO | HUITLACOCHE

PAELLA DE GAMBES | ESCOPINYES (MIN. 2 PERSONES) 25€
(PREU/PERSONA)

(7 . o

JZZQI”ZZZC’ZO

PATATES FREGIDES AMANIDA

6€ 6€

PA AMB TOMAQUET PA

: 5€ 1,95€

‘7) oslres

FLam. 9,5€
BROWNIE AMB GELAT DE VAINILLA. 9,5€
SALVADOR DALI CHEESECAKE. 9,5€
BABA AL VELL FUNDADOR SUPREMO. 10,5€
CARROT CAKE. 9,5€
TARTA TATIN. 9,5€
XOCOLATA AMB AVELLANES. 9,5€

(GELATS | SORBETS. 8€

Se servira de forma sistematica pa, aquest té un preu de 1,95€/comensal. Si no ho desitja, comunicar-ho al cambrer.

Si ho desitja, hi ha I'opcié d’emportar-se el menjar sobrant.



S0 atare

IBERIAN HAM 100% BELLOTA

SELECTION OF SPANISH AND CATALAN CHEESES
ANCHOVES AND TOMATO BREAD (6 SLICES)
OVYSTER ESPECIAL SORLUT WITH LEMON (UNIT)
TUNA BELLY SALAD

ROMAN PIZZA WITH STRACCIATELLA AND ROMESCO

Cold stariery

29,5€
15,7€
15,7€
4,5€
11€
15€

NICOISE SALAD

SALAD, TUNA, EGG, OLIVES, GREEN BEANS AND POTATOES

13€

MIixeD SALAD

SALAD, EGG, RADISH, AVOCADO, TOMATO, FRIED SEAWEED

13€

BURRATA, TOMATOES AND PESTO
15€

CAESAR STYLE LETTUCE BUDS WITH CHICKEN

14€

TUNA AND AVOCADO TARTARE, SOY AND LIME VINAIGRETTE

18€

Charcoal-grilled and maing

.
Jegelatles
GRILLED ARTICHOKES WITH PARSLEY OIL AND 15€
ROMESCO SAUCE
ROASTED CAULIFLOWER WITH CURRY AND TZATZIKI 15€
Siate
BALFEGO BLUEFIN TUNA TATAKI 29€
COD CONFIT, PEA PILPIL AND GRILLED FENNEL 23€
HAKE WITH TOMKHAKAI SAUCE AND CAULIFLOWER 24€
SALMON WITH PIPARRAS MOUSSELINE 25€
AND MARINATED CABBAGE
C
NMeat
CHEESEBURGER ANGUS WITH SAN JOSEP BREAD 24€
BRIOCHE BREAD, MATURED MEAT, LETTUCE, TOMATO,
CHEDDAR CHEESE, TARTAR SAUCE AND BACON JAM
MATURED ENTRECOTE (500GR), CAFE DE PARIS SAUCE, 42€
FRENCH FRIES OR GREEN SALAD
IBERIAN PORK LOIN WITH CREAMY SWEET POTATO AND 25€
STAR ANISE AND DEMI-GLACE
BEEF TENDERLOIN WITH TRUFFLED PARMENTIER AND 38€

ESCALOPE OF FOIE GRAS

IBERIAN HAM CROQUETTES (PRICE/UNIT) 3€
PRAWN CROQUETTES (PRICE/UNIT) 3€
OUR POTATOES «BRAVAS» 11€
CRAYFISH ROBUCHON WITH BASIL AND 18€
KIMCHI MAYONNAISE
ANDALUSIAN-STYLE SQUID AND JAPONESE MAYONNAISE 15€
PADRON PEPPERS WITH HAM 12€
Our dapeciallics
FRENCH BREAD BIKINI WITH COMTE CHEESE AND TRUFFLE 15€
BBQ RIB TACOS WITH ONION AND CILANTRO AND AVOCADO  18€
CREAM OF PUMPKIN CREAM WITH CREME FRAICHE 13€
OPEN OMELETTE WITH SHRIMPS AND TENDER GARLIC 15€
TAGLIATELLE CIPRIANNI
* WITH TRUFFLE 17€
* WITH HOMEMADE TOMATO SAUCE 15€
STEAK TARTAR
- CLASSIC 19,5€
* ON GRILLED MARROW 25€
GRILLED OCTOPUS WITH MASHED AJi AMARILLO, 29€
CORN AND HUITLACOCHE
PRAWNS AND COCKLE PAELLA (MIN. 2 PEOPLE) 25€

(PRICE/PERSON)

Sides

FRENCH FRIES SALAD

6€ 6€
BREAD WITH TOMATO BREAD
5€ 1,95€

Desserts

FLAN. 9,5€
BROWNIE AND VANILLA ICE CREAM. 9,5€
SALVADOR DALI CHEESECAKE. 9,5€
BABA wiTH OLD FUNDADOR SUPREMO. 10,5€
CARROT CAKE. 9,5€
TARTE TATIN. 9,5€
CHOCOLATE AND «REUS» HAZELNUTS . 9,5€

ICE CREAM AND SORBETS. 8€

Bread will be served systematically, at a price of €1.95 per person. If you do not wish it, please let the waiter know.

If you wish, there is the option of taking leftover food with you.



A partager

JAMBON IBERIQUE

ASSORTIMENT DE FROMAGES ESPAGNOLS ET CATALANS
ANCHOIS ET PAIN A LA TOMATE (6 TRANCHES)
HUITRES SPECIALES SORLUT AVEC CITRON (UNITE)
SALADE DE VENTRECHE DE THON

Pizza ROMAINE, STRACCIATELLA ET ROMESCO

Cntrées froides

29,5€
15,7€
15,7€
4,5€
1€
15€

SALADE NICOISE

LAITUE, THON, OEUFS, OLIVES, HARICOTS VERTS, POMMES DE TERRE

13€

SALADE MIXTE

LAITUE, OEUFS, RADIS, AVOCAT, TOMATES, ALGUES FRITES

13€

BURRATA TOMATES ET PESTO
15€

COEURS DE LAITUE FACON CESAR ET POULET

14€

TARTARE DE THON ET AVOCAT,
VINAIGRETTE DE SOJA ET CITRON VERT

18€
AN
A la braise ef plats

24

aqeiney
ARTICHAUTS GRILLES A L’HUILE DE PERSIL ET SAUCE 15€
ROMESCO
CHOU-FLEUR ROTI AU CURRY ET TZATZIKI 15€
SVissons
TATAKI DE THON ROUGE BALFEGO 29€
MORUE CONFITE, PILPIL DE PETITS POIS 23€
ET FENOUIL GRILLE
COLIN A LA SAUCE TOMKHAKAI ET AU CHOU-FLEUR 24€
SAUMON, MOUSSELINE DE PIPARRAS ET CHOU MARINE 25€
C .
Viandes
CHEESEBURGER ANGUS ET PAIN DE SAN JOSEP 24€
PAIN BRIOCHE, VIANDE AFFINEE, LAITUE, TOMATE,
CHEDDAR, SAUCE TARTARE ET CONFITURE DE BACON
ENTRECOTE (500GR), SAUCE CAFE DE PARIS, FRITES OU 42€
SALADE VERTE
LONGE DE PORC IBERIQUE, PATATES DOUCES CREMEUSES 25€
ET ANIS ETOILE ET DEMI-GLACE
FILET DE BCEUF, PARMENTIER A LA TRUFFE ET 38€

ESCALOPE DE FOIE

Le pain sera servi systématiquement, au prix de 1,95€ par personne. Si vous ne le souhaitez pas, veuillez le communiquer au serveur.

CROQUETTES DE JAMBON (PRIX/UNITE) 3€
CROQUETTES DE CREVETTES (PRIX/UNITE) 3€
NOS POMMES DE TERRE ‘BRAVAS’ 11€
ECREVISSES ROBUCHON AU BASILIC ET SAUCE KIMCHI 18€
CALAMARS A " ANDALOUSE ET MAYONNAISE JAPONNAISE 15€
POIVRONS DE PADRON ET JAMBON 12€

Lﬂ/ s . /. s

0 dpeclalilcs

BIKINI DE COMTE ET TRUFFE 15€
TACOS DE COTELETTES BBQ, OIGNONS, CORIANDRE ET 18€
AVOCAT
CREME DE POTIRON ET CREME FRAICHE 13€
OMELETTE OUVERTE A LA CREVETTE ET AILLET 15€
TAGLIATELLE CIPRIANNI
* TRUFFE 17€
« SAUCE TOMATE MAISON 15€
STEAK TARTAR
- CLASSIQUE 19,5€
- SUR MOELLE GRILLEE 25€
POULPE GRILLE AVEC PUREE D’AJl AMARILLO, 29¢€
MAIS ET HUITLACOCHE
PAELLA DE CREVETTES ET COQUES. MIN.2 PERSONNES 25€

(PRIX/PERSONNE)

> .
Garnitures

FRITES SALADE VERTE
6€ 6€

PAIN A LA TOMATE PAIN
5€ 1,95€

Desserts

FLAN. 9,5€
BROWNIE ET GLACE A LA VANILLE. 9,5€

SALVADOR DALl CHEESECAKE. 9,5€

CARrROT CAKE. 9,5€
TARTE TATIN. 9,5€
CHOCOLAT ET NOISETTES. 9,5€

(GLACES ET SORBETS. 8€

BaBA AU ViIEUX FUNDADOR SUPREMO. 10,5€

Si vous le souhaitez, vous avez la possibilité d’emporter les restes de nourriture.



Carta de Alérgenos
Sura plcar

JAMON 1BERICO 100% BELLOTA / CROQUETAS DE JAMON IBERICO (3 ups) & (O M
&
CroQUETAS DE GAMBAs Q&2 )

NUESTRAS PATATAS BRAVAS O

2,
o

SURTIDO DE QUESOS CATALANES Y ESPANOLES ﬁ]

~2,

2,
s
e

ANCHOAS CON PAN CON TOMATE (6 LOMOS) ¢

1

~

(OSTRAS ESPECIAL SORLUT AL NATURAL CON LIMON (up) CIGALITAS ROBUCHON CON ALBAHACA, SALSA KIMCHI /:"O é;%
ENSALADILLA DE VENTRESCA DE ATUN ¥ () €3¢ CALAMARES A LA ANDALUZA CON MAYONESA JAPONESA ¥ () ﬁ
PizzA ROMANA CON STRACCIATELLA Y ROMESCO {1 & PIMIENTOS DEL PADRON CON JAMON
s o /
nlrantcs frios weslrog eapectales
) ENSALADA NICOISE BIKINI DE PAN FRANCES CON QUESO COMTE ¥ TRUFA () &
LECHUGA, ATUN, HUEVO, ACEITUNAS, JUDIAS VERDES, PATATAS 7
> O E-X TACOS DE COSTILLA BBQ CPM CEBOLLA, CILANTRO Y AGUACATE E-X
ENSALADA MIXTA CREMA DE CALABAZA CON CREME FRATCHE q) &
LECHUGA, HUEVO, RABANITO, AGUACATE, TOMATE, ALGA FRITA
O < TORTILLA ABIERTA DE GAMBAS Y AJOS TIERNOS () &
BURRATA TOMATE Y PESTO TAGLIATELLE CON TRUFA O SALSA DE TOMATE []]
0 & STEAK TARTAR CLASICO O SOBRE TUETANO 22 () ﬁ
Cocotos AL.,EST'LO CESAR CON POLLO PULPO A LA PARRILLA CON PURE AL AJi AMARILLO,
#0 7 ﬁ <X MAIZ Y HUITLACOCHE @ ()
TARTAR DE ATUN CON AGU?;CATE, VINAGRETA DE SOJA Y LIMA PAELLA DE GAMBAS Y BERBERECHOS |F| &% @3¢

;:'.@@c&

A la brasa y platos

Verdura L
/i . | Guarniciones
ALCACHOFAS A LA BRASA CON ACEITE DE PEREJIL () & j
Y SALSA ROMESCO PATATAS FRITAS ENSALADA VERDE
COLIFLOR ASADA CON CURRY Y TSATSIKI nls '
by PAN CON TOMATE PAN

/

~2

BAcALAO CONFITADO, PILPIL DE GUISANTE QX@

E HINOJO A LA BRASA (7)
0Lres
MERLUZA CON SALSA TOMKHAKAI Y COLIFLOR @«ﬁ] $3 -

¢ X FLAN

SALMON CON MOUSSELINE DE PIPARRA 03¢ (1] & () &9 00 )

Y COL MARNADO BrOwNIE cON HELADO DE VANILLA 0 () # |7

Clrney SALVADOR DALT cHeesecake () () & I E-X
O3 =

CHEESEBURGER ANGUS CON PAN DE SANT Josep & O (7] Carror Cake FO(T) & @

ENTRECOTE MADURADO (500GR), SALSA CAFE DE PARIS, BAgA AL IO Funpapor Supremo O/

PATATAS FRITAS O ENSALADA VERDE []] ﬁf-x TARTA TATIN ;O@

SECRETO IBERICO CON CREMOSO DE BONIATO, ChocolaTE v aviLLanas FO ) & o

ANIS ESTRELLADO Y DEMI-GLACE ﬁ] E-X
HELADOS Y SORBETES Q}/’{jymz/m’ al personal de cocina)

SOLOMILLO DE TERNERA CON PARMENTIER TRUFADA Y

ESCALOPE DE FOIE ﬁ] E-X
—

GLUTEN  [f) LACTEO &% CRUSTACEO (' FRUTA DE CASCARA &

CACAHUETE QMOSTAZA & SOA

%,
LN

~2,

O HUEVO @« pescaDO @ MOLUSCO (%) ALTRAMUECES Q‘ﬁ APIO = SESAMO - E-X DIOXIDO DE
AZUFRE Y SULFITOS

[[] CONTIENE TRAZAS DEL ALERGENO

SI TIENE CUALQUIER ALERGIA O INTOLERENCIA, INFORME A NUESTRO EQUIPO.
SI TIENES CUALQUIER DUDA O PREGUNTA SOBRE CONTAMINACION, POR FAVOR PREGUNTA A NUESTRO EQUIPO DE COCINA.



Carta d al-lérgens

Sica ~pica

PerNIL IBERIC TO0% GLA &

D
/

2,
e

ASSORTIMENT DE FORMATGES ESPANYOLS | CATALANS ﬁ] bi

ANXOVES AMB PA AMB TOMAQUET (6 LLOMS) ¢ &

7
(OSTRES ESPECIALS SORLUT (UT)

0
3

AMANIDA DE VENTRESCA DE TONYINA § () €<

Ny

PIZZA ROMANA AMB STRACCIATELLA | ROMESCO ¢ §
Cntrants fredy

AMANIDA NICOISE
ENCIAM, TONYINA, OU, OLIVES, MONGETES TENDRES, PATATES

O EX

AMANIDA MIXTA
ENCIAM, OU, RAVES, ALVOCAT, TOMAQUET, ALGUES FREGIDES

BURRATA AMB TOMAQUET | PESTO
Mo

CABDELLS D'ENCIAM A L'ESTIL CESAR AMB POLLASTRE

TARTAR DE TONYINA AMB ALVOCAT,
VINAGRETA DE SOJA | LLIMA

¢ oo
#F X

A la brasa i plats

Lerdores

CARXOFES A LA BRASA AMB OLI DE JULIVERT | SALSA ROMESCO @i 7"}:'

COLIFLOR ROSTIDA AMB CURRI | TZATZIKI M) ﬁ
Sivor
TATAKI DE TONYINA VERMELLA BALFEGO =g /::’49 ﬁjﬁ"ﬁ]E-X

BACALLA CONFITAT, PIL-PIL DE PESOL | FONOLL A LA BRASA ¢3¢ (]]

LLUC AMB SALSA TOM KHA KAI I COLIFLOR @«ﬁ] $3

SALMO AMB MOUSSELINE DE PIPARRES ¢ ﬁ] /O ,ﬂ

| COL MARINADA

Ciwns

CROQUETES DE PERNIL IBERIC (PREU/UNIDAD) ::'O ﬁ]
o

CroQuETes DE Gamses & O o2 )

LES NOSTRES PATATES BRAVES ()

ESCAMARLANS PETITS ROBUCHON AMB MAIONESA DE
KIMCHI | ALFABREGA

)
/

3%
CALAMARS A L’ANDALUSA AMB MAIONESA JAPONESA ¥ () ﬁ \W

PEBROTS DE PADRO AMB PERNIL

Les nostres eapecialitals

BIKINI DE PA FRANCES AMB FORMATGE COMTE | TOFONA @ /-

TACOS DE COSTELLA BBQ AMB CEBA, CORIANDRE | ALVOCAT E-X

CREMA DE CARBASSA AMB CREME FRATCHE ﬁ] /

TRUITA OBERTA DE GAMBES I ALLS TENDRES () &2

e

S
S

TAGLIATELLE AMB TOFONA O TOMAQUET CASOLANA ﬁ] 3
%
g0 f)

POP A LA GRAELLA AMB PURE A L’AJl GROC, q
BLAT DE MORO | HUITLACOCHE

PAELLA DE GAMBES I ESCOPINYES || &2 ¢ @

[t

STEAK TARTAR CLASSIC SOBRE MOLL DE L'OS

Guarnicid
PATATES FREGIDES AMANIDA
PA AMB TOMAQUET Pa
Svatres
Fuam (O

BROWNIE AMB GELAT DE VAINILLA /.:'Oﬁ] “9

{ 3
SALVADOR DALI CHEESECAKE 4 O & IEX

$ &
CHEESEBURGER ANGUS AMB PA DE SAN Joser & () (7] Carrot Cake O & &
08
ENTRECOTE MADURAT (500GR), CAFE DE PARIS , BABA AL VELL FUNDADOR SUPREMO ;‘:’Oﬁ]
PATATES FREGIDES O AMANIDA VERDA &
M ﬁE-X Tarta Tarin FO(1)
SECRET IBERIC AMB CREMOS DE MONIATO & =
) Xocorata ams aveLianes $O (T & 60
| ANIS ESTRELLAT | DEMI-GLACE ﬁ] E-X
GELATS | SORBETS (preguntar al personal de cuina)
7z /
FILET DE VEDELLA AMB PARMENTIER TRUFADA ‘
| ESCALOPA DE FOIE () g.x []
& GLUTEN  (]) LLeT &3 Crustacis @0 FRUITA sEca = Cacauer ﬁ MosTassA & sOjA
O Ous =< Peix @ Mot-tuscs = TRAMUSSOS ﬁﬁo AP < SESAM E-X ANHIDRID SULFUROS

I SULFITS

[] CONTE TRACES D’AL*LERGEN

SI TENIU QUALSEVOL AL*LERGIA O INTOLERANCIA, INFORMEU AL NOSTRE EQUIP.
SI TENS QUALSEVOL DUBTE O PREGUNTA SOBRE CONTAMINACIO, SI US PLAU PREGUNTA AL NOSTRE EQUIP DE CUINA.




Menwu Allergénes

%vam‘ayer

JAMBON IBERIQUE &

by
/

%,
s
it

ASSORTIMENT DE FROMAGES ESPAGNOLS ET CATALANS ﬁ]

~2,

ANCHOIS ET PAIN A LA TOMATE ¢ &

/
HUITRES SPECIALES SORLUT [
SALADE DE VENTRECHE DE THON ¢ () 3¢

PizZA ROMAINE, STRACCIATELLA ET ROMESCO )\ §

Cntrées froides

SALADE NICOISE
LAITUE, THON, OEUFS, OLIVES, HARICOTS VERTS, POMMES DE TERRE

<O EX

SALADE MIXTE
LAITUE, OEUFS, RADIS, AVOCAT, TOMATES, ALGUES FRITES

BURRATA, TOMATES ET PESTO
&
COEURS DE LAITUE FACON CESAR ET POULET
#0M e

TARTARE DE THON ET AVOCAT,

F o

A la braise et platy

o/,
Lequumey
ARTICHAUTS GRILLES A L’HUILE DE PERSIL ET SAUCE ROMESCO
CHOU-FLEUR ROTI AU CURRY ET TZATZIKI s
Svizsons
& =
TATAKI DE THON ROUGE BALFEGOGS($¥ (;9 P E-x

MoRrue CONFITE, PILPIL DE PETITS POIS ET FENOUIL GRILLE QX@

’
&
NS
/

COLIN A LA SAUCE TOMKHAKAI ET AU CHOU-FLEUR ©(]) &%

SAUMON A LA MOUSSELINE DE PIPARRAS ¢ (1) & O &9

ET CHOU MARINE
‘M/}'

CHEESEBURGER ANGUS ET PAIN DE SAN JOSEP

o
F0M
ENTRECOTE (500GR), SAUCE CAFE DE PARIS,

FRITES OU SALADE VERTE ﬁ] [jE-X

LONGE DE PORC IBERIQUE, PATATES DOUCES CREMEUSES
ET ANIS ETOILE ET DEMI-GLACE ﬁ] E-X

FILET DE BCEUF AU PARMENTIER TRUFFE ET []) E-X

ESCALOPE DE FOIE

CROQUETTES DE JAMBON (PRIX/UNITE) /.-"O ﬁ]
&%
CroqQuETTEs DE cReveTTes & O (T) 2
Nos POMMES DE TERRE ‘BRAVAS'O)
¢ 3%
ECREVISSES ROBUCHON AU BASILIC ET SAUCE KIMCHI ¢ () 2
CALAMARS A L ANDALOUSE ET MAYONNAISE JAPONNAISE ¢ () ﬁ] W
/

POIVRONS DE PADRON ET JAMBON

Noo apécialités

’
&
g
/

BIKINI DE COMTE ET TRUFFE ﬁ]
TACOS DE COTELETTES BBQ, OIGNONS, CORIANDRE ET AVOCAT E-X

CREME DE POTIRON ET CREME FRAICHE ﬁ] /

OMELETTE OUVERTE A LA CREVETTE ET AILLET () §&2

e

-
S

TAGLIATELLE A LA TRUFFE OU SAUCE TOMATE MAISON ﬁ] Y

e

STEAK TARTAR OU SUR MOELLE GRILLEE }@«O ﬁ

POULPE GRILLE AVEC PUREE D’AJl AMARILLO, (P ﬁ]
MAIS ET HUITLACOCHE

PAELLA AUX CREVETTES ET COQUES 2P

Garnitures
FRITES SALADE
PAIN A LA TOMATE PAIN
Desserts
Fian (O

A & :
BROWNIE ET GLACE A LA VANILLE - # O (T) &
( 3
SALVADOR DALT cHeesecake (O (T) & RBIE-X
Carror Cake #0O(7) & &

F0M
E:

BABA AU VIEUX FUNDADOR SUPREMO
0
Tarte Tarin £0 ﬁ]
o .
CHOCOLAT ET NOISETTES F00L o

(GLACES ET SORBETS (//rf//m/z//rg @ ( bguipe de cuizine)

& ¢ AN
& ctNn  (f] Lar & Crustaces @b FRUITS

A COQUES
O Orur @« Poisson @ MoLtusQues LupIN

D CONTAINS TRACES OF THE ALLERGEN

& SOIA

E-X SULFITES

" CACAHUETE ﬁMOUTARDE

©

$ Ceert % GRAINES
DE SESAME

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE INFORM OUR TEAM.
IF YOU HAVE ANY DOUBTS OR QUESTIONS ABOUT CONTAMINATION, PLEASE ASK OUR KITCHEN TEAM.




Allergen chart
% cS %dl”ﬁ

IBERIAN HAM 100% BELLOTA /’ IBERIAN HAM CROQUETTES (PRICE/UNIT) ;O ﬁ]
o Y
SELECTION OF SPANISH AND CATALAN CHEESES (1] PrawN crOQUETTEs & () (] &2
ANCHOVES AND TOMATO BREAD (6 SLICES) q=¢ /- OUR POTATOES «BRAVAS» ()
o
OVYSTER ESPECIAL SORLUT ([P CRAYFISH ROBUCHON WITH BASIL AND — &F () &2

KIMCHI MAYONNAISE

TUNA BELLY SALAD & () ¢

ROMAN PIZZA WITH STRACCIATELLA AND ROMESCO @i 3

Cold Starters

o
ANDALUSIAN-STYLE SQUID AND JAPONESE MAYONNAISE ¥ O ﬁ W

PADRON PEPPERS WITH HAM

Cur apeciallics
NICOISE SALAD
SALAD, TUNA, EGG, OLIVES, GREEN BEANS AND POTATOES
SO EX FRENCH BREAD BIKINI WITH COMTE CHEESE AND TRUFFLE ﬁ] /
MIXED SALAD BBQ RIB TACOS WITH ONION AND CILANTRO AND AVOCADO E-X
SALAD, EGG, RADISH, AVOCADO, TOMATO, FRIED SEAWEED . ,
O CREAM OF PUMPKIN CREAM WITH CREME FRAICHE ﬁ] &
BURRATA, TOMATOES AND PESTO OPEN OMELETTE WITH SHRIMPS AND TENDER GARLIC () &2
&) &
i ér TAGLIATELLE WITH TRUFFLE AND HOMEMADE TOMATO SAUCE []]
CAESAR STYLE LETTUCE BUDS WITH CHICKEN o
0 ﬁ STEAK TARTAR OR ON GRILLED MARROW & << ()
§F <X

GRILLED OCTOPUS WITH MASHED AJi AMARILLO, (P ﬁ]

TUNA AND AVOCADO TARTARE,
CORN AND HUITLACOCHE

SOY AND LIME VINAIGRETTE

# PRAWNS AND COCKLES PAELLA 9| &2 <
p) . .
Clarcoal-grilled and maing R
Vegelables Sides
GRILLED ARTICHOKES WITH PARSLEY OIL AND ROMESCO (b & : FRENCH FRIES SALAD
SAUCE :
ROASTED CAULIFLOWER WITH CURRY AND TZATZIKI nls BREAD WITH TOMATO BREAD

BALFEGO BLUEFIN TUNA TATAKI ¢ ,:1'49 ﬁjﬁ"ﬁ]E-X

COD CONFIT, PEA PILPIL AND GRILLED FENNEL mﬁ] (— N
ﬂ(%ﬂﬁ?‘f(f
HAKE WITH TOMKHAKAI SAUCE AND CAULIFLOWER @3€(]] $% -
3 &
SALMON WITH PIPARRAS MOUSSELINE AND €3¢ (1] & @) &9 Fuw M0
MARINATED CABBAGE BROWNIE AND VANILLA ICE CREAM /I" oM
¢ N . o
NMeat SALVADOR DALT cHeesecake (O (T) & RBIE-X
o o .
CHEESEBURGER ANGUS WITH SANT JOSEP BREAD § O ﬁ] CARrROT CAKE ,-.-Oﬁ] e &
MATURED ENTRECOTE (500GR), CAFE DE PARIS SAUCE, BABA wiTH OLD FUNDADOR SUPREMO /~Oﬁ]
FRENCH FRIES OR GREEN SALAD - &
@ E-X TARTA TATIN ;‘~'Oﬁ]
IBERIAN PORK LOIN WITH CREAMY SWEET POTATO AND o =
CHOCOLATE AND «ReUs» HAzELNUTS O (1) o )
STAR ANISE AND DEMI-GLACE @ E-X
A ICE CREAM AND SORBETS (wst: the titcticrn staff)
BEEF TENDERLOIN WITH TRUFFLED PARMENTIER @ E-X ( W

AND ESCALOPE OF FOIE GRAS

[j MUSTARD & SOYA

% SESAME  E-X SULPHUR DIOXIDE
SEEDS

.

GLUTEN  [f) Mitk &~ CRrusTaceans £0 NUTS
O Eec  «« Fise @ Motruscs & LupiN

~2,

D CONTAINS TRACES OF THE ALLERGEN

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE INFORM OUR TEAM.
IF YOU HAVE ANY DOUBTS OR QUESTIONS ABOUT CONTAMINATION, PLEASE ASK OUR KITCHEN TEAM.





