
Fríos
pan de coca de folguerolas con tomate

jamón ibérico de bellota con pan con tomate

ensaladilla de buey de mar
con mayonesa de limón

tartar de tomate con pan carasau

hummus de garbanzo

tomate confitado con mozzarella 
de búfala y aceite de jaén

ensalada de mini espinacas y champiñones, 
yuzu y sésamo

nuestra ensalada niçoise clásica

milhoja de patata, crème fraîche y salmón 

ENTRANTES

guarniciones: patatas fritas o arroz pilaf

11 euros

11 euros

11 euros

18 euros

10 euros

18,5 euros

21 euros

Calientes
croqueta de jamón ibérico · 3uds

croqueta de gamba · 3uds

croqueta de setas · 3uds

calamares fritos mayonesa limón 
patatas bravas picantes

mejillones a la marinera

cigalitas robuchon con mayonesa kimchi

ostra n3 · unidad

carpaccio de atún balfegó

carpaccio harry’s bar

tartar de atún rojo, soja y limón

ceviche de dorada con piñones y albahaca 
caviar ‘‘baeri signature’’ · maison prunier paris
30g. 85 euros|50g. 145 euros|100g. 280 euros|250g. 680 euros

CARPACCIOS Y CRUDOS

paella de gamba y almejas

paella de calamar y zamburiñas

paella de secreto ibérico

PAELLAS

gnocchi con tomate y albahaca

rigatoni con crema de trufa

linguini al vongole con guindilla

pasta con bogavante

PASTAS

Pescado
salmón al miso con verduras crujientes

lubina al horno de carbón a la basca

atún rojo del mediterráneo 
a la pimienta negra

pulpo a la brasa, pico de gallo y hummus

PLATOS PRINCIPALES

Carne
albóndigas de ternera con stracciatella 
y parmesano

tartar de buey al cuchillo 
entrecôte a la brasa café de paris 
curry de pollo con arroz pilaf

cheeseburger tejada mar con patatas fritas

brownie  sorbete pasión · 9,5 euros

tiramisú expresso · 9,5 euros

helados y sorbetes · 9 euros

carpaccio de piña con frambuesa · 12 euros

POSTRES

5 euros

15 euros

18 euros

19 euros

19 euros

por persona. 28 euros

por persona. 28 euros

por persona. 31 euros

17 euros

24 euros

24 euros

39 euros

27 euros

27 euros

29 euros

24 euros

18 euros

21 euros

34 euros

22 euros

18 euros

4 euros

torrija con helado · 10 euros

flan casero · 8 euros

trufas de chocolate · 8 euros

crumble de manzana estilo tatin · 10 euros

4,6 euros

28 euros

19 euros

16 euros

12 euros

21 euros

12 euros

15 euros

18 euros

suplemento terraza 10%  | servicio de aperitivo y pan. 3,7 euros por persona  | iva incluido en los precios



Freds
coca de folgueroles amb tomàquet

pernil ibèric de gla i pa amb tomàquet

ensaladilla de bou de mar
amb maionesa de llimona

tàrtar de tomàquet amb pa carasau

hummus de cigrons

tomàquet confitat amb mozzarella 
de búfala i bon oli de jaén

amanida de mini espinacs i xampinyons 
amb yuzu i sèsam

la nostra amanida niçoise clàssica

milfulls de patata amb crème fraîche i salmó 

ENTRANTS

guarnicions: patates fregides o arròs pilaf

11 euros

11 euros

11 euros

18 euros

10 euros

18,5 euros

21 euros

Calents
croquetes de pernil ibèric · 3uds

croquetes de gambes · 3uds

croquetes de bolets · 3uds

calamars fregits amb maionesa de llimona 
patates braves picants

musclos a la marinera

escamarlans petits robuchon 
amb maionesa de kimchi

ostra n3 · unidad

carpaccio de tonyina balfegó

carpaccio harry’s bar

tàrtar de tonyina vermella, soja i llimona

ceviche d’orada amb pinyons i alfàbrega 
caviar ‘‘baeri signature’’ · maison prunier paris
30g. 85 euros|50g. 145 euros|100g. 280 euros|250g. 680 euros

CARPACCIOS I CRUS

paella de gambes i cloïsses

paella de calamar i zamburiñas

paella de secreto ibèric

PAELLES

gnocchi amb tomàquet i alfàbrega

rigatoni amb crema de tòfona

linguini al vongole amb bitxo

pasta amb llamàntol

PASTAS

Peix
salmó al miso amb verdures cruixents

llobarro al forn de carbó a la basca

tonyina vermella del mediterrani 
amb pebre negre

pop a la brasa amb pico de gallo i hummus

PLATS PRINCIPALS

Carn
mandonguilles de vedella amb 
stracciatella i parmesà

tàrtar de bou tallat a ganivet

entrecôte a la brasa, salsa café de paris

curry de pollastre amb arròs pilaf

cheeseburger tejada mar 
amb patates fregides

brownie amb sorbet de maracujà · 9,5 euros

tiramisú amb expresso · 9,5 euros

gelats i sorbets · 9 euros

carpaccio de pinya amb gerds · 12 euros

POSTRES

5 euros

15 euros

18 euros

19 euros

19 euros

por persona. 28 euros

por persona. 28 euros

por persona. 31 euros

17 euros

24 euros

24 euros

39 euros

27 euros

27 euros

29 euros

24 euros

18 euros

21 euros

34 euros

22 euros

18 euros

4 euros

torrija amb gelat · 10 euros

flam casolà · 8 euros

trufes de xocolata · 8 euros

crumble de poma estil tatin · 10 euros

4,6 euros

28 euros

19 euros

16 euros

12 euros

21 euros

12 euros

15 euros

18 euros

suplement terrassa 10%  | servei d’aperitiu i pa. 3,7 euros per persona  |iva inclòs als preus



Cold
folguerolas  bread with tomato

bellota iberian ham

crab salad with lemon mayonnaise

tomato tartare with carasau bread

chickpea hummus

tomato confit with mozzarella bufala 
and fine olive oil from jaén

mini spinach and mushroom salad 
with yuzu and sesame

our classic niçoise salad

potato millefeuille with crème fraîche 
and salmon 

STARTERS

sides: french fries or pilaf rice

11 euros

11 euros

11 euros

18 euros

10 euros

18,5 euros

21 euros

Hot
iberian ham croquettes · 3u

prawn croquettes  · 3u

mushroom croquettes · 3u

fried squid with lemon mayonnaise 
spicy patatas bravas

mussels marinara

robuchon crayfish with kimchi mayonnaise

oyster n3 · unit

balfegó tuna carpaccio

harry’s bar carpaccio

bluefin tuna tartare with lemon soy sauce

sea bream ceviche with pine nuts and basil 
caviar ‘‘baeri signature’’ · maison prunier paris
30g. 85 euros|50g. 145 euros|100g. 280 euros|250g. 680 euros

CARPACCIO AND RAW

prawn and clam paella

squid and scallop paella

iberian pork paella

PAELLAS

gnocchi with tomato and basil

rigatoni with truffle cream sauce

linguini al vongole with chilli pepper

pasta with lobster

PASTAS

Fish
miso salmon with crispy vegetables

charcoal-grilled sea bass basque style

mediterranean bluefin tuna 
with black pepper

grilled octopus, pico de gallo 
and hummus

MAIN DISHES

Meat
beef meatballs with stracciatella 
and parmesan cheese

hand-cut beef tartare

grilled entrecôte, café de paris sauce

chicken curry with pilaf rice

tejada mar cheeseburger with french fries

brownie with passion sorbet · 9,5 euros

espresso tiramisu · 9,5 euros

ice creams and sorbets · 9 euros

pineapple carpaccio with raspberries · 12 

DESSERTS

5 euros

15 euros

18 euros

19 euros

19 euros

per person. 28 euros

per person. 28 euros

per person. 31 euros

17 euros

24 euros

24 euros

39 euros

27 euros

27 euros

29 euros

24 euros

18 euros

21 euros

34 euros

22 euros

18 euros

4 euros

french toast with ice cream · 10 euros

homemade flan · 8 euros

chocolate truffles · 8 euros

apple crumble à la tatin · 10 euros

4,6 euros

28 euros

19 euros

16 euros

12 euros

21 euros

12 euros

15 euros

18 euros

terrace supplement 10% | aperitif and bread service. 3.7 euros per person | vat included in the prices



Froides
pain de folguerolas à la tomate

jambon ibérique de bellota

salade de crabe 
à la mayonnaise au citron

tartare de tomates avec pain carasau

houmous de pois chiches

tomates confites à la mozzarella de bufala 
et à l’huile d’olive de jaén 
salade de mini épinards et champignons, 
yuzu et sésame 
notre salade niçoise classique

millefeuille de pommes de terre, crème 
fraîche et saumon 

ENTRÉES

accompagnements: frites ou riz pilaf

11 euros

11 euros

11 euros

18 euros

10 euros

18,5 euros

21 euros

Chaudes
croquette au jambon ibérique · 3uts

croquette aux crevettes · 3uts

croquette aux champignons · 3uts

calamars frits, mayonnaise au citron 
pommes de terre bravas épicées

moules marinières

langoustine robuchon 
avec mayonnaise au kimchi

huître n3 · unit

carpaccio de thon balfegó

carpaccio harry’s bar

tartare de thon rouge au soja et au citron

ceviche de dorade aux pignons et au basilic 
caviar ‘‘baeri signature’’ · maison prunier paris
30g. 85 euros|50g. 145 euros|100g. 280 euros|250g. 680 euros

CARPACCIOS ET CRUS

paella aux crevettes 
et palourdes

paella aux calamars 
et pétoncles

paella au secreto ibérique

PAELLAS

gnocchi à la tomate et au basilic

rigatoni à la crème de truffe

linguini al vongole au piment

pâtes au homard

PÂTES

Poissons
saumon au miso avec légumes croquants

bar cuit au charbon de bois à la basque

thon rouge de méditerranée 
au poivre noir

poulpe grillé, pico de gallo et houmous

PLATS PRINCIPAUX

Viandes
boulettes de viande, stracciatella 
et parmesan

tartare de bœuf coupé au couteau

entrecôte grillée, sauce café de paris

curry de poulet avec riz pilaf

cheeseburger tejada mar avec frites

brownie et sorbet passion · 9,5 euros

tiramisù expresso · 9,5 euros

glaces et sorbets · 9 euros

carpaccio d’ananas et framboise · 12 euros

DESSERTS

5 euros

15 euros

18 euros

19 euros

19 euros

par personne. 28 euros

par personme. 28 euros

par personne. 31 euros

17 euros

24 euros

24 euros

39 euros

27 euros

27 euros

29 euros

24 euros

18 euros

21 euros

34 euros

22 euros

18 euros

4 euros

‘‘torrija’’ avec glace · 10 euros

flan maison · 8 euros

truffes au chocolat · 8 euros

crumble aux pommes façon tatin · 10 euros

4,6 euros

28 euros

19 euros

16 euros

12 euros

21 euros

12 euros

15 euros

18 euros

supplément terrasse 10% | apéritif et service de pain : 3,70 euros par personne | tva incluse


