PLATEAU TERRE ET MER

Plateau a partager pour 2 personnes incluant
une cote de boeuf braisée, queues d’homard,
pétoncles poélés, crevettes tigres grillées, frites
alatruffe & au parmesan, légumes de saison, le
tout accompagné d'un beurre aioli.

CANARD PEKINOIS AU HENNESSY
Classique pékinois d'un canard flambé au
Hennessy, des rouleaux dorés au canard faits
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SALADE LO HEI

Papaye, daikon, carotte, oignon rouge,
concombre et coriandre

TARTARE DE THON
Riz croustillant, tartare de thon mélangé avec
sauce yuzu maison et flocons d'or 24K

' QUEUE D’HOMARD

CREVETTES TIGRES GRILLEES (3)

 EXTRA DE TRUFFE FRAICHE

' TATAKI DE THON

Thon mariné a I'huile de sésame, oignon rouge,
mangue, oignon frit. Sauce yuzu-oignon sucrée
maison.

TATAKI DE SAUMON

Saumon mariné a l'huile de sésame, oignon
rouge, mangue, oignon frit. Sauce yuzu-oignon
sucrée maison.

TATAKI DE BOEUF

Boeuf AAA mariné a I'huile de sésame, oignon

frit. Sauce yuzu-oignon sucrée maison.

CLeccompragnements

** Avisez-nous de vos allergies **

RIZ VAPEUR 4
FRITES A LA TRUFFE & PARMESAN 14
LEGUMES DE SAISON 16
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ROULEAUX DORES AU CANARD

Deux rouleaux de canard haché en laitue
Boston, sauce poisson maison.

CALMAR FRIT

Calmars croustillants. Sauce mayo aioli.

GYOZA WAGYU

Gyoza au wagyu poélés. Sauce radis oroshi
maison.

DUMPLING EPICEES

Dumplings aux crevettes. Servi avec une huile
pimenté maison




CUBES DE BOEUF AU POIVRE

Cubes de boeuf AAA, poivrons, champignons.
Sauce au poivre maison.

COTE DE BOEUF BRAISE

Céte de boeuf braisée, purée de patate douce,
carottes.

STEAK & FRITES
Bavette de boeuf AAA, frites croustillantes au

parmesan, huile de truffe, échalotes. Sauce
Chimichuri asiatique.

NOUILLES SCALLION
Nouilles végétaliennes aux oignons verts. Sauce

au gingembre, champignons pleurotes.

Crevettes tigres grillées, avocat, mangue. Sauce
romesco.

@ CREVETTES TIGRES GRILLEES

MORUE MISO DU NORD

Morue d'Islande marinée sauce miso, asperge.
Sauce romesco.

 ASPARA DRAGON

Mangue, avocat, concombre, sésame, poivron
rouge, menthe. Sauce yuzu-oignon sucrée
maison.

Saumon, asperge grillée, caviar, le tout plongé
dans un tempura panné.
Sauces : aioli épicée, teriyaki, sriracha.
HOMARD ROYAL 32
Homard, avocat, truffe, caviar, flocons d'or 24K
avec sauce aioli épicée. Balsamique de Modéne
et teriyaki.
WAGYU PRESTIGE 38
Wagyu, foie gras, crevette tempura, avocat.
| Sauce soja et huile de truffe maison.
CRABE AU BEURRE DE TRUFFE 24
Crabe de neige, crevette tempura, concombre,
mangue, caviar avec sauce aioli épicée. Sauce
au beurre de truffe.
PETONCLE TERIYAKI 28
Pétoncle torché, caviar, tamago, avocat, flocons
de tempura avec sauce aioli épicée et teriyaki.
JARDIN EXOTIQUE 22

SANS GLUTEN SANS GLUTEN




' MILLE-CREPE AU MATCHA

Crépes fines empilées avec créme au matcha

MILLE-CREPE AU TARO

Crépes fines empilées avec créme au taro

CHOUX A LA CREME AU MATCHA

Patisserie légere avec creme au matcha
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' MILLE-CREPE AU MATCHA

Crépes fines empilées avec créme au matcha

MILLE-CREPE AU TARO

Crépes fines empilées avec créme au taro

CHOUX A LA CREME AU MATCHA

ESPRESSO
DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCINO

LATTE

JUS

BOISSON GAZEUSE

ACQUA PANNA 750ml

SAN PELLEGRINO 750ml

Patisserie légere avec creme au matcha

ESPRESSO

DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCINO

LATTE

JUS

BOISSON GAZEUSE
ACQUA PANNA 750ml

SAN PELLEGRINO 750ml




