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TAPAS / TAPES

PARA ABRIR BOCA / PER OBRIR BOCA

Pan con tomate 5,50 € Paamb tomaquet
Pan de cristal crujiente, tomate de rama Pa de vidre cruixent, tomaquet de branca
y aceite de oliva virgen extra i oli d'oliva verge extra
Pan de payés 2,50€ Pade pagés
(por unidad) (per unitat)
Jamon ibérico 22,00 € Pernil ibéric
Ideal para disfrutar acompanado Ideal per gaudir-lo acompanyat
de un buen vino d’un bon vi
Tabla de embutidos catalanes 10,50 € Taula d’embotits catalans
Seleccion de embutidos Seleccié d’embotits
tradicionales catalanes tradicionals catalans
Tablade quesos 11,50€ Taula de formatges
Surtido de quesos catalanes Assortiment de formatges catalans
Brioche con anchoa “00” (2 uds.) 14,50 € Brioix amb anxova “00” (2 uds.)
Brioche con anchoa “00”, mantequilla Brioix amb anxova “00", mantega fumada
ahumada de tomate seco con piparra de tomaquets secs amb piparra
Croquetas de jamén (por unidad) 3,00 € Croquetes de pernil (per unitat)
Croquetas caseras de jamon Croquetes casolanes de pernil
Croquetas de setas (por unidad) 3,00 € Croquetes de bolets (per unitat)
Croquetas caseras de setas de temporada Croquetes casolanes de bolets de temporada
Bravas Reversible 8,50 € Braves Reversible
Patatas bravas con alioli de ajo asado Patates braves amb allioli d’all rostit
y salsa brava i salsa brava
Bomba de Sants 6,50 € Bomba de Sants

Bomba crujiente de patata y carne,
un clasico imprescindible de
la cocina barcelonesa

Bomba cruixent de patata i carn,
un classic imprescindible de
la cuina Barcelonina




TAPAS / TAPES

PARA DISFRUTAR AL CENTRO / PER GAUDIR AL CENTRE

Tomate de latierra 10,00 € Tomaquet de la terra
Ensalada de tomate de temporada con Amanida de tomaquet de temporada
pimientos rojos asados, cebolla y piparra amb pebrots vermells escalivats, ceba i piparra
Laxatonada 12,50€ LaXatonada
Ensalada con romesco y carpaccio de bacalao Amanida amb romesco i carpaccio de bacalla
Ensaladilla a la catalana 8,50 € Amanida russa a la catalana
Ensaladilla catalana con ventresca Amanida russa catalana amb ventresca
de atun Balfegd y piparra de tonyina Balfegé i piparra
Berenjena a la brasa 9,50 € Alberginia a la brasa
Berenjena escalivada a la brasa con Alberginia escalivada a la brasa amb
sobrasada, miel y queso curado de cabra sobrassada, mel i formatge curat de cabra
Flores de alcachofa 15,00€ Flors de carxofa
Flores de alcachofas a la brasa Flors de carxofes a la brasa
con salsa romesco amb salsa romesco
Aguacatealabrasa 12,00€ Alvocatalabrasa
Aguacate a la brasa con pico de galloy Alvocat a la brasa amb pico de gallo
pipas de calabaza garrapinadas i pipes de carbassa garrapinyades
Coca mediterranea 11,00€ Coca mediterrania
Coca de recapte con pimiento rojo escalivado, Coca de recapte amb pebrot vermell escalivat,
boquerones y cebolla morada seitons i ceba morada
Carpaccio de picana 14,00 € Carpaccio de picanya
Carpaccio de picana con 30 dias de maduracién Carpaccio de picanya amb 30 dies de maduracié
Steak tartar de ternera madurada 19,00 € Steak tartar de vedella madurada
Tierna carne de ternera madurada, Vedella madurada tendra,
picada a cuchillo y alinada con picada a ganivet i amanida amb
nuestra receta especial la nostra recepta especial
Tortilla espaiola 10,00€ Truita espanyola
Tortilla de patata con cebolla caramelizada Truita de patates amb ceba caramel-litzada
Calamar encebollado 12,00€ Calamar encebollat
Salteado de calamar fresco con Saltat de calamar fresc amb
cebolla pochada y judias blancas ceba confitada i mongetes
Canelon de pollodel Prat  11,00€ Canelé de pollastre del Prat

Caneldn de pollo del Prat rustido,
gratinado con bechamel

Canel6 de pollastre del Prat rostit,
gratinat amb beixamel




PLATOS /7 PLATS

PARA SEGUIR COMPARTIENDO / PER CONTINUAR COMPARTINT

Arroz de gamba rojay calamar 21,00€ Arros de gamba vermella i calamar
Arroz con gamba del Mediterraneo y Arros de gamba del Mediterrani i
calamar fresco de potera calamar fresc de potera
Arroz de patoy foie 21,00€ Arros d’anec i foie
Arroz de pato, foie, trigueros y setas Arros d'anec, foie, esparrecs verds i bolets
Arroz de verduras y alcachofas 21,00€ Arros de verdures i carxofes
Arroz con verduras de temporada y alcachofas Arros amb verdures de temporada i carxofes
Lubina a la brasa con salsa bilbaina 68,00 € Llobarro a la brasa amb salsa bilbaina
Lomo de lubina de 1 kg braseado al punto, Lloms de llobarro d'1 kg, brasejats al punt
con salsa bilbaina y pimientos de Padron. amb salsa bilbaina i pebrots del Padro.
Ideal para compartir entre 2 personas Ideal per compartir entre 2 persones
Bacalaoa 65° 19,50€ Bacallaa65°
Bacalao confitado a 65° con sanfaina Bacalla confitat a 65° amb samfaina
Chuletén madurado 500 g 48,00 € Mitjana madurada 500 g
Chuletdn de ternera madurado 500 g, Mitjana de vedella madurada 500 g,
acompanado de patatas fritas acompanyat de patates fregides
Chuleton madurado 1 kg 94,00€ Mitjana madurada 1 kg
Chuletén de ternera madurado 1 kg, Mitjana de vedella madurada 1 kg,
acompanado de patatas fritas acompanyat de patates fregides
Carrillera de ternera 19,50 € Galtes de vedella

Carrillera de ternera guisada durante 18 horas
con su propio jugo

Galtes de vedella guisades durant 18 hores
amb el seu propi suc

Escanee este QR para consultar toda la informacion sobre alérgenos de
nuestros platos. Si tiene alergia a algtin alimento, no dude en preguntarnos.



POSTRES

PARA COMPARTIR... O NO / PER COMPARTIR... O NO

Tartade queso 12,00€ Pastis de formatge
Tarta de queso cremosa. Pastis de formatge cremos.
Ideal para compartir Ideal per compartir
Tiramisu para Giulia 6,50 € Tiramisu per a la Giulia
Receta secreta de nuestro chef Recepta secreta del nostre xef
Paolo para su Giulia Paolo per a la seva Giulia
Nuestra torrija 6,50 € Lanostra torrija
Torrija de brioche con helado de caramelo Torrija de brioix amb gelat de caramel
Crema catalana 6,50 € Crema catalana
Clasica y tradicional receta Classica i tradicional recepta
de la crema catalana de la crema catalana
Mousse de chocolate 6,50 € Mousse de xocolata
Mousse de chocolate con su ganache Mousse de xocolata amb el seu ganache
y avellanas garrapifadas i avellanes garrapinyades
Piia colada by Reversible 6,50 € Pina colada by Reversible

Pina macerada con ron y aromas,
con un toque de coco y lima

Pinya macerada amb rom i aromes,
amb un toc de coco i llima

Escanegi aquest QR per consultar tota la informacié sobre al-lergens dels
nostres plats. Si té al-lérgia a algun aliment, no dubti a preguntar-nos.
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REFRESGOS

Agua 250€ Aigua
Agua con gas 2,50€ Aigua amb gas
Coca Cola, Coca Cola Zero, 3,50 € Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta naranja, Fanta limén, Sprite Fanta taronja, Fanta llimona, Sprite
Ténica Bliss, Tonica Yuzu Bliss, 3,50€ Ténica Bliss, Tonica Yuzu Bliss,
Ginger Ale Bliss, T. H. E. Pink Grapefruit Ginger Ale Bliss, T. H. E. Pink Grapefruit
Fuze Tea, Aquarius de limén 4,50 € Fuze Tea, Aquarius de llimona
Red Bull, Ginger Beer 5,00 € Red Bull, Ginger Beer

GERVEZAS / GERVESES

ESTRELLA GALICIA ESTRELLA GALICIA
Cana 3,50 € Canya
Jarra 5,00 € Gerra
Botella 3,80 € Ampolla
0.0 Tostada 4,50 € 0.0 Torrada
1906 1906
Cana 4,50 € Canya
Jarra 7,00 € Gerra
INTERNACIONALES INTERNACIONALS
Corona 7,00 € Corona
ARTESANAL 100% BARCELONA ARTESANAL 100% BARCELONA
Birra 08 7,00 € Birra 08
Gracia Ipa 7,00 € Gracia Ipa
Eixemple Brown Ale 7,00 € Eixemple Brown Ale
Barceloneta Summer Ale 7,00 € Barceloneta Summer Ale
El Clot Pale Ale 7,00 € El Clot Pale Ale
Sagrera Pale Ale 7,00 € Sagrera Pale Ale




ALGOHOLES /7 ALGOHOLS

COMBINADOS / COMBINATS

GIN
Bombay 12,50 €
Puerto de Indias 15,50 €
Bombay Sapphire, Hendrick’s, Mare, 17,00 €
Bombay Premier, Suntory Roku, The Botanist Islay 18,50 €
RON
Bacardi Blanco, Santa Teresa Gran Reserva 12,50 €
Bacardi Black 13,50 €
Bacardi Reserva Ocho 15,50 €
Santa Teresa Solera 1796 17,50 €
Zacapa 23 anos 20,50 €
VODKA
Eristoff Original 12,50 €
Grey Goose 17,50 €
WHISKEY
Dewar’s White Label, Jack Daniel’s Old 12,50 €
Dewar’s 12 afios 15,50 €
Dewar's 15 afios, Glenfiddich, Knockando 18,50 €
Dewar’s 18 afnos 29,50 €
TEQUILA
Patrén Silver 17,50 €
Patron Reposado 19,50 €
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