
500 ml.  Agrega 42 g de proteína Falcon (+60)
Green 
Toronja, espinaca, kale, pepino, piña, y espirulina.
Red  
Betabel, apio, jengibre, zanahoria, naranja y limón.
Vita-C
Naranja, berries y limón.
Berry Blast
Naranja, berries, plátano, moras goji, vainilla y agave.
Passion Fruit
Naranja, mango, maracuyá, yogurt y linaza.
Golden Mango
Mango, piña, jengibre, cúrcuma y agave.
Tropical Blue
Blueberry, mango, coco, plátano y espirulina azul.
Power-Up
Plátano, cocoa, peanut butter, avena, café.

$90

$90

$95

$90

$90

$90

$90

$90

Limonada Clásica 500ml  (mineral +25)
Limonada Pepino-Chía 500ml  (mineral +25)
Pink Lemonade 500ml  (mineral +25)
Fresas frescas.
Blue Lemonade 500ml  (mineral +25)
Espirulina azul.
Agua de Fruta 500ml
Agua de Maracuyá 500ml
Kombucha Bruja Sana
LaCroix / Topo Chico
Agua Fiji
Coca-Cola / Coca Light / Sin Azucar

$50
$55
$55

$55

$60
$65
$95
$60
$75
$50

JÜGØS / SMØØTHÏËS

Pastel del Día 
Hecho en casa, pregunta por el especial de hoy. (Snickers Cake, 
Fresa, Café, Guayaba-Maracuyá, Red Velvet, Triple Chocolate)
Pastel Helado  
No lo podrás creer! Pregunta por los sabores  disponibles (Menta
con chocolate, dulce de leche con nuez, cookies & cream).
Flan de Vainilla
A base de leche de coco y agar agar.

$110
 
$110

$70

PØSTRËS

BËBÏDÅS FRÏÅS

Leche extra (avena/soya) (+20)
Espresso
Espresso Americano
Cappuccino
Latte
Golden Latte
Chai Latte
Matcha Latte
Cocoa
Té Verde
Manzanilla
Café Helado
Latte Helado

$50
$50
$70
$70
$70
$70
$70
$70
$60
$60
$60
$70

BËBÏDÅS ÇÅLÏËÑTËS



ËÑTRÅDÅS / ËÑSÅLÅDÅS

DËSÅÝÜÑØ TØDØ ËL DÏÅ PÅSTÅ

TÅÇØS

HÅMBÜRGÜËSÅS

Fruit Bowl
Mix de Frutas de temporada acompañadas de yogurt y granola.
Bowl Açai  
Açai, cerezas, moras y plátano con frutas de temporada, 
coco rallado y chía.
Bowl Espirulina Azul 
Blueberries, mamgo, plátano y espirulina azul con fruta de tem-
porada, coco rallado y chía.
Full
Tofu revuelto con 2 toppings al gusto. Acompañado de chilaquiles 
verdes o rojos con queso ranchero, crema y aguacate, papas gajo 
y frijoles. Un desayuno completo para empezar bien el día!
Tofu Revuelto
Tofu revuelto preparado al gusto. Acompañado de frijoles y papas. 
Chorizo (+25), champiñones (+20), jamón (+25), aguacate (+25), 
salchicha (+25), a la mexicana (+20),  espinaca (+20).
Omelette
Omelette a base de garbanzo relleno de queso y acompañado de
frijoles refritos y papas. Espinaca (+20), chorizo (+25), jamón (+25),
champiñones (+20), a la mexicana (+20)
Enchiladas
Verdes o rojas, rellenas de champiñones marinados, suadero o 
arrachera. Acompañadas de lechuga, crema y queso ranchero y 
side de frijoles.
Chilaquiles
Verdes, rojos o divorciados con crema, queso, aguacate y cebolla
morada. Tofu revuelto (+30), chorizo (+25), arrachera de soya(+25).
Breakfast Burrito
Tofu revuelto con chorizo, frijoles, queso y lechuga en tortilla 
de harina.

$130

$180

$180

$190

$140

$140

$140

$140

$150

Guacamole
Papas gajo (con queso +25)
Nachos Herbívoro 
Para compartir. Con nuestro queso de la casa, proteína de soya, 
jalapeños, frijoles, guacamole y pico de gallo.
Quesadillas (3pz)
Tortilla de harina con queso Oaxaca, guacamole y pico de gallo.
Boneless de Coliflor
Las más populares! Capeadas en tempura de cerveza y bañadas 
en salsa Buffalo o BBQ, acompañadas de verduras y aderezo ranch. 
Sopa de lentejas
Ensalada Tex-Mex
Quinoa, frijol ayocote morado, elote, pimiento, jícama, tomate, 
cebolla y cilantro.
Ensalada Griega
Quinoa, tomate, pepino, pimiento, cebolla, aceitunas negras y feta.

$120
$80
$160

$120

$150

$90
$150

$160

Fussilli sin gluten disponible.  (+$40).
Bolognesa
Fettuccine en salsa de tomate y proteína de soya con queso 
parmesano.
Avocado Alfredo
Fettuccine en cremosa salsa Alfredo a base de aguacate
acompañado de champiñones a la plancha
3 Quesos
Fettuccine con cremosa salsa de queso.

Agrega queso (+25), guacamole (+28) o chorizo (+25).
Arrachera | Suadero | Pastor
Los clásicos de proteína de soya! Orden de 3, combínalos 
a tu gusto.  
Gringa
Deliciosa carne de soya al pastor con queso oaxaca fundido
con guacamole y piña servida en tortilla de harina  
Burrito Herbívoro
Tortilla de harina con carne molida de soya, queso gratinado 
y frijoles.
Alambre Not Bistec
El favorito! Bistec NotCo® y chorizo a la plancha con pimientos
y cebolla. Servido con tortillas de harina. Pruébalo con queso! 

$130

$95

$150

$190

En pan de carbón activado y acompañadas de papas gajo. 
Agrega guacamole (+28).
Protein Burger
Nuestra best-seller! hamburguesa a base de granos.  Con gua-
camole, aro de cebolla, queso amarillo gratinado, tomate, 
lechuga, cebolla, veganesa y salsa BBQ.
Beyond® Burger
No podrás creer que no es carne! Proteína vegetal con queso 
amarillo, tomate, lechuga, pepinillos, cebolla y veganesa.
Not Chicken® Burger
Proteína vegetal estilo pollo empanizado con queso amarillo 
gratinado, tomate, lechuga, pepinillos, cebolla y veganesa.

$190

$240

$230

$160

$160

$160


