PICOTEO STARTERS

Toninos: ravioletti fritos rellenos de mozzarella y scamorza con
allioli de remolacha, mostaza y miel.

Fried Ravioli fried ravioli stuffed with mozzarella and scamorza
with beetroot, mustard and honey aioli.

Carpaccio de ternera Black Angus con ricula, parmesano
Reggiano y pesto de aceitunas negras mallorquinas.
Black Angus beef carpaccio with rocket, parmesan and
Majorcan black olive pesto.

Parmigiana: milhoja de berenjena con tomate San Marzano,
mozzarella de bufala y parmesano Reggiano

Parmigiana: Aubergine mille-feuille with San Marzano tomato,
buftalo mozzarella and Reggiano parmesan.

Los tres Untables: pan casero a la plancha acompafado con
humus de garbanzo, berenjena Zaluk y allioli de zanahoria.

The three Spreads: grilled homemade-bread accompanied with
chickpea hummus, Zaluk aubergine and carrot aioli.

El Boletus: croquetén casero de setas boletus con crema de
queso parmesano y mayonesa de trufa negra.

El Boletus: artisanal boletus mushroom croquettes with
parmesan cheese cream and black truftle mayonnaise.

Gino: croquetén de bacalao con espuma de pimentén de La Vera
ahumado y allioli de anchoa del Cantédbrico

Gino: cod croquettes with smoked La Vera paprika and
Cantabrian anchovy aioli.
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Tartaro: tartar de salmén alifiado con vinagreta de rabano 14.90€
picante y eneldo, con espaguetis de pepino. e0
Tartaro: salmon tartare dressed with horseradish and

dill vinaigrette, with cucumber spaghetti.

Genovese: Masa de pizza frita secada al horno con salsa 10.50€
de ragi Genovese y parmesano rallado. 20
Genovese: I'ried pizza dough dried in the oven with Genovese

ragout sauce.

Montanara: masa de pizza frita, secada al horno con tomate, 8.50€
mozzarella y albahaca. ®0
Montanara: oven-dried fried pizza dough with tomato,

mozzarella and basil.

Cuoppo de calamares fritos con mayonesa de lima . 14.50€
Fried calamari cuoppo with lime mayonnaise. o0
Canelones rellenos de osobuco con bechamel de higos. 13.90€
Cannelloni stuffed with ossobuco and tig bechamel. 00

ENSALADAS SALADS

La Caprese: ensalada de tomate mallorquin con burrata 14.90€
Pugliese rellena de pesto de albahacas casero y pifiones 000
tostados alifiados con vinagreta dulce.

La Caprese Pugliese: Mallorcan tomato salad with Pugliese

burrata stuffed with artesan basil pesto and toasted pine nuts

dressed with sweet vinaigrette.



PASTA FRESCA AL HUEVO
FRESH EGG PASTA

Spaghetti alle vongole: spaghetti a la chitarra con almejas en 18.00€
salsa de tomate cherry, ajo y un toque de lima. (@] Tos]
Spaghetti alle vongole: spaghetti with clams in cherry tomato,

garlic and lime sauce

Tortelli: rellenos de gambas en base de crema de calabacin 21.00€
y chips de calabacin. 0Cc0
Tortelli: stuffed with shrimps in courgette cream and

courgette chips.

Tortelli rellenos de ragi de cordero en salsa cacio e pepe y ciruelas  19.90€
Tortelli stuffed with lamb ragout in cacio e pepe and plums sauce 000

El Risotto que se hizo “pa-ella”: risotto de gambas con 18.90€
almejas y mayonesa de ajo negro 0000
Risotto that was made “pa-ella”: shrimp risotto with

clams and black garlick mayonnaise.

Carbonara: Spaghetti a la chitarra con yema de huevo, 16.90€
guanciale y queso pecorino romano. o000
Carbonara: Chitarra spaghetti with egg yolk, guanciale

(italian bacon) and roman pecorino cheese.

El Burrata: raviolis rellenos de burrata Pugliese, tomates 18.50€
secos y ricota en salsa de mermelada de cebolla morada 000
y espinacas crujientes.

The Burrata: ravioli stufted with burrata from Puglia,

dried tomatoes and ricotta, in a sauce of red onion marmalade

and crunchy spinach.
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El Berenjena: raviolis rellenos de mozzarella de bafala Campana y
berenjenas en salsa de tomate rama y guanciale crujiente.

The Aubergine: Ravioli stuffed with buffalo mozzarella from
Campania and aubergines in tomato sauce and crispy guanciale
(crispy italian bacon).

Risotto con crema de calabaza, mousse artesanal de queso y
guanciale crujiente.

Risotto with pumpkin cream, artisan cheese mousse and crunchy
guanciale (italian bacon).

El Gorgonzola: raviolis de gorgonzola, nueces y pera en salsa de
mantequilla y salvia.

The Gorgonzola: gorgonzola, walnut and pear ravioli in butter and
sage sauce.

El Amalfitano: raviolis rellenos de mascarpone con limén en salsa
de gambas y langostinos salteados con tomates cherry.

The Amalfitan: ravioli stuffed with mascarpone and lemon in a
sauce of prawns and shrimps sautéed with cherry tomatoes.
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PIZZA PIZZA

Margherita: tomate San Marzano, fior di latte, albahaca fresca,
aceite AOVE D.O.P .

Margherita: San Marzano tomato, fior di latte, fresh basil, EVO
P.D.O. oil.

Napoletana: tomate San Marzano, fior di latte, aceitunas negras
mallorquinas,anchoas del cantabrico, alcaparras,

aceite AEVO D.O.P.

Napoletana: San Marzano tomato, fior di latte, Mallorcan black
olives, Cantabrian anchovies, capers, EVO P.D.O. oil.

Parma: tomates secos, fior di latte, parmesano en escamas, jamén
de Parma y rucula.

Parma: dried tomatoes, tior di latte, flaked parmesan, Parma ham
and arugula.

La Trufina: calabacin, stracciatella de burrata, fior di latte, aceite
de trufa blanca.

La Trufina: zucchini, burrata stracciatella, fior di latte,

white truftle oil.

Vegetariana: tomate San Marzano, fior di latte, verdura
de temporada.

Vegetarian: San Marzano tomato, fior di latte, seasonal
vegetables.

Cuatro quesos: fior di latte, scamorza ahumada, gorgonzola,
espuma de parmesano Reggiano.

Four cheeses: fior di latte, smoked scamorza, gorgonzola,
Parmesan Reggiano foam.

Tonno: tomate San Marzano, bonito del norte, orégano,
mermelada de cebolla roja.

Tonno: San Marzano tomato, northern tuna, oregano,

red onion jam.

Diavola: tomate San Marzano, fior di latte, salame picante.
Diavola: San Marzano tomato, fior di latte, spicy salami.
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MENU INFANTIL
CHILDREN’S MENU

Rigatoni con tomate + bola de helado
Rigatoni with tomatoe + ice cream scoop

Rigatoni bolofiesa + bola de helado
Rigatoni with bolognese sauce + ice cream scoop

Finger de pollo casero con patatas fritas + bola de helado
Chicken finger with fries + ice cream scoop

POSTRE DESSERTS

Baba napolitano de Ambrogione con ragu de frutos rojos.
Napolitan baba Ambrogione with red fruits ragout.

Tiramisu clasico
Classic tiramisu

Tarta de queso estilo newyorquino con espuma de vainilla y
frutos rojos.
New York cheesecake with vanilla foam and red berries.

Tortino de chocolate con helado de vainilla Bourbon
de Madagascar.
Chocolate tart with Madagascar vanilla Bourbon ice cream
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Nakaria

REFRESCOS /DRINKS
Aguasingas.................. 2,60€
Aguacongas ................. 2,70€
Coca cola (Normal/Zero) ... ... 2,90€
Fanta Naranja/Limén ......... 2,90€
Aquarius Naranja/Limén . . .. .. 2,90€
Bitter Kas .................... 2,90€
Nestea ....................... 2,90€
Sprite ... oo 2,90€
Toénica ....................... 2,80€
Laccao ....................... 2,90€
ZUMO ... 2,70€
Zumo de naranja natural ...... 3,60€
CERVEZAS / BEER

Cana 1906 ................... 2,30€
Jarra 1906 ................... 3,60€
Peroni ....................... 3,60€
Estrella Galicia . .............. 2,560€
RosaBlanca .................. 3,00€
Estrella Galicia 0,0 ........... 2,50€

APERITIVOS / APPETIZERS

Negroni ..................... 7,00€
Hugo ........................ 6,50€
Aperol Spritz ............. ... 6,50€
Mimosa ...................... 5,00€
Bellini ....................... 5,00€

Dry Martini.................. 6,00€

ARTISAN

PASTA
CAFES E INFUSIONES
COFFEES & TEAS
Expresso .................. 1,20€
Cortado ................... 1,30€
Americano ................. 1,560€
Capuccino ................. 2,20€
Café conleche ............ .. 1,60€
Doble expresso ............. 1,80€
Latte machiato ............. 2,80€
Irish coffee ................. 2,560€
Infusiones ................. 1,80€

RESTAURANTE

Makario

— ARTISAN PASTA —
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