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ANTIPASTI

POLENTA ABBRUSTOLITA CON &
SQUACQUERONE

INSALATA DI RADICCHIO E BRUCIATINI
(PANCETTA ROSOLATA NELL’ACETO)

HUMMUS DI CECI &
CON POMODORI SECCHI, OLIVE, CAPPERI E FETA

SELEZIONE DI SALUMI
PROSCIUTTO DI PARMA - LANGHIRANO - “PIAZZA”
SALAME ‘DELLA CASA’ VILLANI

MORTADELLA ‘SIMONA’ ARTIGIANQUALITY
SQUACQUERONE “CASEIFICIO LUCCHESI”

PESTO ALLA MODENESE

8 €

9¢€

10 €

13 €

3€

GIARDINIERA SOTT°OLIO DI NOSTRA PRODUZIONE @ & 5¢

TIGELLE

PRIMI

TORTELLINI FATTI A MANO 16 €
CON CREMA DI PARMIGIANO

TAGLIATELLE AL RAGU” BOLOGNESE 13 €

1€
CADAUNA

TRATTORIA

TAGLIOLINI FATTI IN CASA CON GUANCIALE 14 ¢ MONTE DONATO

POMODORINI FEESCHI E PANE ALLE ERBE

RIGATONI AL TORCHIO CON & 13 €

PESTO DI POMODORI SECCH
MELANZANE ARROSTO E RICOTTA SALATA

COPERTO E PANE FATTO IN CASA 3 €
IN CASO DI ALLERGIE VI INVITIAMO A RIVOLGERVI AL PERSONALE DI SALA

(M VEGETARIANO

SENZA GLUTINE



SECONDI

POLLASTRELLO CROCCANTE AL FORNO CON PATATE 19 €
SPECIALITA’ DELLA TRATTORIA
MAIALINO COTTO A BASSA TEMPERATURA E GRIGLIATO 18 €
CON MELANZANA ARROSTO E SALSA ROMESCO
SPIEDINI DI CARNE BIANCA ALLO ZENZERO 18 €
ACCOMPAGNATI DA RISO BASMATI SALTATO CON VERDURE, FRITTATINA
ROAST BEEF COTTO A BASSA TEMPERATURA 16 €
CON PECORINO, ZUCCHINE MARINATE E SALSA ALL’ARANCIA
CONTORNIBE @ @&
PATATE AL FORNO DOLCI 6,50 €
FATTIIN CASA
INSALATA MISTA
FRIGGIONE CROSTATA CON FRAGOLE FRESCHE E
CREMA PASTICCERA
ERBETTE SALTATE CON MOUSSE DI YOGURT
MOUSSE ALLO YOGURT
CON SALSA Al LAMPONI
LIQUORI
LIQUIRIZIA FATTA IN CASA MASCARPONE MONTATO @)
L|MUNCELLU CON CROCCANTE ALLE MANDORLE E SCAGLIE AL CIOCCOLATO
48
ﬁmgg &%LN(;@;EGRU BUDINO DI PATATE E MANDORLE
JAGERMHSTER ANTICA RICETTA DELLE CAMPAGNE BOLOGNESI @
BRAULIO - ANANAS GRIGLIATA
GRAPPE CON SCIROPPO ALLO ZENZERO
VERMOUTH ARTIGIANALE
AMARD JEFFERSON
NOCINO 6€
VINI DA DESSERT
“INNAMORATO” PODERI MORINI {6€ §33¢€

“NON CE N’E’ ” PALAZZONA DIMAGGIO Y6 € §33 €
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