PASTICCERIA DOLCE INCANTO

LISTA TORTE

TORTE CON I BIGNE

1 Vitt. Fana /

Bignolata: bigne misti crema pasticcera, nocciola e cioccolato disposti su due strati con la crema chantilly in
mezzo (a richiesta i bigne si possono variare anche con pistacchio, zabaione o caffe)

Tenerello: pan di spagna, crema chantilly e ricoperto di bigne ripieni di crema chantilly (i gusti dei bigneé si
possono cambiare a piacimento tra crema pasticcera, cioccolato, nocciola, pistacchio, zabaione e caffe)

:

TORTE CON PAN DI SPAGNA

MOUSSE

3 cioccolati: pan di spagna al cioccolato, crema al cioccolato bianco, pan di
spagna al cioccolato, crema al cioccolato al latte, cacao e macchie di
cioccolato fondente

Cheesecake: pan di spagna, crema ai formaggi e salsa alle fragole sopra
(variabile con salsa ai frutti di bosco, pistacchio o cioccolato)

Piemont: pan di spagna al cioccolato, crema alle nocciole, disco di meringa
alle nocciole e ricoperta di mousse al cioccolato

Tiramisu: savoiardo di nostra produzione imbevuto al caffe, crema al
mascarpone e cacao

Cioccolato bianco e pistacchio: pan di spagna, mousse al cioccolato bianco, Torta 1: 3 Cioccolati
cereali croccanti al cioccolato bianco, pan di spagna e crema al pistacchio

Cioccolato bianco e lamponi: pan di spagna, mousse al cioccolato bianco, lamponi a pezzi, pan dispagna e
ricoperta di crema al lampone

FARCITE

Sinfonia di frutta: pan di spagna, crema chantilly, frutta mista a pezzi all'interno (fragole, kiwi, pesche e
lamponi), pan di spagna e ricoperta di crema chantilly

Farcita al cioccolato: pan di spagna, crema al cioccolato, pan di spagna e ricoperta di crema chantilly

Farcita cioccolato fragole e lamponi: pan di spagna, crema al cioccolato, fragole e lamponi a pezzi
all'interno, pan di spagna e ricoperta di crema chantilly

Farcita al pistacchio: pan di spagna, crema al pistacchio, pan di spagna e ricoperta di crema chantilly
Farcita alla nocciola: pan di spagna, crema alla nocciola, pan di spagna e ricoperta di crema chantilly

Farcita al cioccolato e pistacchio: pan di spagna, crema al cioccolato, pan di spagna e ricoperta di crema al
pistacchio

Farcita al cioccolato e nocciola: pan di spagna, crema al cioccolato, pan di spagna e ricoperta di crema alla
nocciola
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Farcita al pistacchio e nocciola: pan di spagna, crema al pistacchio, pan di spagna e ricoperta di crema alla
nocciola

Saint Honore: pan di spagna, crema chantilly e scaglie di cioccolato, pan
di spagna e ricoperta di ciuffi di crema chantilly e crema al cioccolato,
con attorno bigne ripieni di crema chantilly

Foresta nera: pan di spagna al cioccolato, panna, amarene e ricoperta di
riccioli di cioccolato gianduia

Red velvet: pan di spagna rosso, crema al mascarpone, lamponi a pezzi
all'interno, pan di spagna rosso, ricoperta di crema al mascarpone

Vaniglia e fragoline di bosco: pan di spagna, crema alla vaniglia e
fragoline di bosco, pan di spagna, crema alla vaniglia e ricoperta di una
salsa al limone e fragola

-

TORTE CON SFOGLIA Torta 2 Tenerel[

Millefoglie classica: disco di sfoglia, crema allo stachino e scaglie di cioccolato su due strati, ricoperta di
zucchero a velo

Millefoglie con crema pasticcera: disco di sfoglia, crema pasticcera e scaglie di cioccolato su due strati,
ricoperta di zucchero a velo

Italiana: disco di sfoglia, crema pasticcera, pan di spagna bagnato al marsala, crema pasticcera, disco di
sfoglia ricoperta con zucchero a velo

TORTE CON MERINGA

Meringata alla frutta: disco di meringa, crema chantilly, frutta mista a pezzi all’'interno (fragole, kiwi, pesche
e lamponi), disco di meringa e ricoperta di crema chantilly e palline di meringa

Meringata con le scaglie di cioccolato: disco di meringa, crema chantilly e scaglie di cioccolato, disco di
meringa e ricoperta di crema chantilly e palline di meringa

Meringata con i marroni e le scaglie di cioccolato: disco di meringa, crema chantilly
con marroni e scaglie di cioccolato, disco di meringa e ricoperta di crema chantilly e
palline di meringa (stagionale)

TORTA CROSTATA

Crostata classica: base difrolla, crema pasticcera e frutta mista a pezzi sopra (fragole,
kiwi, pesche, uva mirtilli)

Crostata con base morbida: base di pan di spagna, crema chantilly e frutta mista a
pezzi sopra (fragole, kiwi, pesche, uva e mirtilli)

Torta 3 Piemont

TORTA HELVETIA

Helvetia con zabaione e scaglie: disco morbido alle mandorle, crema allo zabaione e scaglie di cioccolato,
pan di spagna, crema allo zabaione e disco morbido alle mandorle
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Helvetia con nocciola e scaglie: disco morbido alle mandorle, crema alla nocciola e scaglie di cioccolato,
pan di spagna, crema alla nocciola e disco morbido alle mandorle
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