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UNIDO

TIRADITOS
UZUZUKURI $13.300

Laminas de pescado blanco marinadas en ponzu
ahumada, eneldo, quinoa crocante, aceite de oliva, salsa
derocotoyralladura de lemon grass

NIKKEIDE ATUN $48.900

Laminas de atun con salsa de ostras, lima, wasabi, aji
limoy cilantro.

KIMUCHIDE ATUN $57.500

Laminas de atin, emulsion de palta wasabi, caviar
negro, quinoa crocante, lima, salsa kimuchi, leche de
€0co, con mini ensalada de kiuri, manzana verde y negui.

MARACUYA

Servido con berros, limay crocante de philo
Salmon/$36.800 Pescado blanco $21300

NIKKEI

(Con salsa de ostras, lima, wasabi, aji imoy cilantro
Salmon/$36.800 Pescado blanco /$19.200
Pulpo/$52.900

KIMUCHI

Emulsion de pelta wasabi, caviar negro, quinos crocante,
Ties, salsa kimuchi, leche de coco, con mini ensalada de
Kiuri, manzana verde ynegul

Salmon/$37.100

WOKS
WOK

Salteados de arroz, vegetales, cebolla morada, zucchini,
chaucha, morron rojo, morron verde salsa soja, salsa
ostras, mix de sésamo, brotes varios.

NIKU/$25.400 TORI/$24.600 EBI/$27.600

VEGETALES/$7100  SAKE/$37.400

YASAITAME

Salteados de cebolla blanca, zucchini, chaucha, morron
rojo, morron verde, zanahoria, Akusay, cebolla china
brote soja, vino blanco, salsa soja, salsa ostras, zumd
de lima, servido en plancha caliente. sobre cebolla
blanca, mix de sésamo, brotes varios

NIKU/$25.400 TORI/ $23.900
EBI/$28.000 VEGETALES/$16.500

TAPAS
SWEET POTATOES $1L000

Bastones de camote tempura , miel de cania, sal del
Himalaya, cilantro

MARISCOS AL FUEGO $52.500

Mix de mariscos salteados con manteca japonesa,
fogarashiylima

EBI CRISPY $22.200

Langostinos a la parrilla con crema de puerro, curry
10jo, crocante de arroz, huevos de trucha, tenkatsuy
ciboulette

SWEET SHRIMP $22.200

Langostinos crocantes y miel de citricos ligeramente
picantes, hilos de camotes crocantes. aff limo, negt. lima,
cilantro.

ENSALADAS
VEGGIE BOWL $20.400

Quinoa, palta, choclo, tomates cherry, edamame, hinojoy
alino citrico.

UNIDO BOWL $17.900

Camote tempura, zanahoria, edamame, tomates cherry,
quinoaroja, chocloyhuevo poché.

CHICKEN BOWL $21400

Pollo crocante, zanahoria, edamame, palta, repollo
morado, tomates cherryyalino teriyaki.

TATAKISALAD $26.500

De salmon, o pescado blanco, con mix de verdes,
aguacate, salsa oriental y sésamo.

CESAR SALAD $21300

Pollo grillado, mix de verdes, croutons de pan de campo,
queso parmesanoyaderezo cecasar

SALMON AHUMADO $17.200

Rucula, salmon ahumado, huevo mollet, croutons,
semillas de girasol tostadas yvinagreta peruana.

MacroSELECTA



UNIDO

SASHIMI - 4 CORTES -

ATUN,, $27.200
SALMON $21700
PULPO $29.900
LANGOSTINO $12500
PESCADO BLANCO $12.800
NIGUIRI - 2 UNIDADES-

ATUN, $16.400
SALMON 412900
PULPO $18.700
LANGOSTINO $9.600
PESCADO BLANCO $9100
GEISHA CLASICA $1.600 v
salmon, paltay phila, con salsa tare y sésamo
GEISHA MARACUYA $2.900 v

Laminas de salmon rellenas con queso philaymango,
bariada en miel de maracuyay lluvia crocante
de masa philo

NIGUIRIS ESPECIALES
EBIKURO $12100

De langostinos, flambeado con salsa de pimientos rojosy
ajo negro, caviar negro ykatsuobushi.

CRISPY RICETUNA $21300

Base de arroz crocante con tartare de atun, albahaca,
menta, aceite de sésamo, limay salsa acevichada.

SHIROMI CRISPY RICE $12.900

Base de arroz crocante con tartare de pescado blanco,
cilantro, cebolla morada, mango, leche de tigre
ahumadaysalsa de pimiento rojo.

SHIROMI KIMUCHI $13.000

De pescado blanco, coronado con emulsion de palta
wasabi, salsa Kimuchi, caviar negroyleche de coco.

MAKIS
HOT ROLL $22500

Salmon, paltay queso phila por dentro, envuelto en noriy
panko, con salsa sweet tonkatsu,

TEMPURA $19.900

Salmon cocido por dentro, tempuray panko por fuera,
coronado con guacamole. limay crocante de philo.

CRISPY $21.000

Ebi tempura, quesoy palta por dentro, crocante de
tapioca por fueraysalsa de anguila.

2 SALMONES $29.800

Tartare de salmon'y palta por dentro, salmon tataki por
fuera, chivesysalsa oriental..

MAKIFURAI $25.900
De salmon, paltay queso, crocante por fuera,
acompanado de salsa tare.

EBICADO $21300

Ebi tempuray queso por dentro, paltay salsa de anguila
por fuera.

PASSION $28.100

Ebi tempura, berroy queso por dentro, salmén, crocante
de philo por fuera bariado en miel de maracuya.

SMOKE $25.100

Salmon ahumado, queso philadelphia y mango por
dentro, cubierto de palta. salsa tare y camote crocante
por fuera.

MAKIS ESPECIALES
SHIROMI $28.900

Pescado blanco en tempuray palta por dentro, pescado
blanco, leche de tigre ahumada y furukake andino.

KURO MAKI $22.800

Salmon cocido con toques orientales yajo negro, negui a
la planchay palta por dentro, pescado blanco sellado con
aceite de huacatay con salsa de pimiento rojoy ciboullete.

GOVEGAN $21400

Camote en tempura, palta, zanahoria yneguiala
plancha por dentro, quinoa roja por fuera, emulsion de
pimiento rojo, salsa aburay ralladura de lemon grass.
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UNIDO

COCINA
RAVIOLES SINTACC $22.200

Harina de arroz, fécula de mandioca, pescado blanco,
philadelphia, sésamo, cilantro, crema de portobello,
brocoli, huevo poche.

SORRENTINOS $24.900

Asado braseado, cebolla morada, aji amarillo, jengibre,
0s1ra, soja, con crema de fondo de coccion, terminado
con brotes varios.

RISOTTO & QUINOA $36.000

Quinoa blanca, en salsa de aji amarillo, cebolla
caramelizada, queso parmesano, langostinos ala
parrillay cilantro.

0J0 DE BIFE $45.800
400grs ala plancha con papas.
POLLOTERIYAKI $27.200
Acompanado con arroz thai.
SALMON & PLANCHA $57.100

Acompanado de salteado de vegetales, soja, ostras, mix
sésamo.

BIFE DE CHORIZO ANCHO

Acompanado con papasrusticas

PESCADOBLANCOYBRASA ~ $35.000

Pesca del dia con chimichurri oriental, acompaniado de
camote grillado, servido alasbrasas

TRUCHA PATAGONICA $41800

Marinada en aceite saborizado, escamas de sal marina
enaceite de trufa.

$39.400

ISHIYAKI $37.300
Pescado blanco en salsa pachamanquera, papas
crocantesy arroz andino.

ESPECIALES
BURGER'S DEBIFE DECHORIZO  $22500

Con queso cheddar, tomate, salsa BBQy papas crocantes.

POLLO CRISPY $22500
Bastones de pollo crujientes con papas crocantes.
MILANESA DE LOMO

CON QUESO PORT SALUT $25.300

Milanesa de lomo con queso port saluty papas
crocantes.

MILANESA DE LOMO $24.700
Milanesa de lomo con papas crocantes.
PENNE RIGATTE $22.200

Pollo, puerro, espinacas, portobello, crema de leche,
pichicata.

KIDS PASTA $18.000
Penne rigatte con salsarosa.
QUICHE DE PUERRO $8.800

Masa brise, crema, puerros, huevo, queso tyboy
parmesano, acompariado con ruculay tomate asado.

BRUSCHETTA $14.900

Toston de pasasynueces, queso agrio, salmon ahumado,
tomates cherryasados y brotas.

HUEVO REVUELTO $12900

Toston de pan de semillas, palta pisada, queso crema,
aceite de oliva.

MacroSELECTA



UNIDO

CEVICHES
CLASICO

Leche de tigre, cilantro, aji limo, cebolla morada, maiz
chulpiy camote crocante.

Salmon /$44.400  Pescadoblanco/ $28.400
AL AJI AMARILLO

Aji amarillo ahumado, leche de tigre, sésamo, maiz
chulpiy calamar crocante.

Salmon /$44.500  Pescadoblanco/ $35.400

WASABI $55.500

Pescado blancoy mariscos en leche de tigre cremosa de
wasabi.

MIXTO $6100

Pulpo, vieiras, langostinos y pesca del dia, marinados en
leche de tigre, rocoto, cilantro, con calamar crocante’y
maiz chulpi.

CEVICHE PATAGONICO $29.200

Langostinos, mango, negui, kiuri, leche de tigre
ahumada, cilantro, rocoto, paltay choclo tataki, huevas
de truchay calamar crocante.

TARTARE
MAGURO TARTARE $52.200

Atin, manzanaverde, salsa kimuchi, paltay caviar negro.

SAKE TARTARE $43.000

Salmén, menta, salsa de wasabi, palta, alga noriy quinoa
crocante

POSTRES

FLAN DE CLARAS, NARANJA ~ $11.200
Y CEREALES

Flan de claras con confitura de naranja casera, salsa de
yogurtymix de cereales.

CREMOSO DENUTELLA $1.700

Pastel himedo con nutella, salsa de chocolate, crocante
de quinoa y semillas de chia con helado de Americana.

VOLCAN DE DULCEDELECHE  $11.7 00

Con helado de americana, sobre crumble de frutos secos
ytuil.

CROCANTE DE CHOCOLATE ~ $11.7 00

Sablé de cacao rellena de chocolate negro, castanas de
parra, helado de americana, caviar de cacao, frutilla
deshidratada ymerengue seco.

HELADO $10.600
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UNIDO

TIRADITOS
ANDINO %6100

Laminas de panza de salmon selladas con aceite de
huacatay, furikake andino, emulsion de palta, pasta de
hongos, salsa de aji amarillo, shisoy sal himalaya.

UZUZUKURI $13.300

Laminas de pescado blanco marinadas en ponzu
ahumada, eneldo, quinoa crocante, aceite de oliva, salsa
derocotoyralladura de lemon grass.

PULPO $60.000

Cortes de pulpo espaniol, paltay choclo tataki, mousse de
olivas negrasyverdes, salsa de aji amarillo ahumado,
hojas de cilantro, aji limo, aceite de huacatay, emulsion de
palta, lima, quinoa crocante y salsa de pimiento rojo.

NIKKEIDE ATUN $48.900

Laminas de attn con salsa de ostras, lima, wasabi, aji
limoy cilantro.

KIMUCHIDE ATUN $57.500

Laminas de atun, emulsion de palta wasabi, caviar
negro, quinoa crocante, lima, salsa kimuchi, leche de
€0co, con mini ensalada de kiuri, manzana verde y negui.

TATAKIDE ATUN $42100

De atan sellado con sal y fuego directo, con base de
emulsion de paltay espinacas, coronado con caviar
negro, salsa nikkei, aji amarillo ahumado y quinoa roja
crocante.

MARACUYA

Servido con berros, limay crocante de philo
Salmon/$36.800 Pescado blanco $21.300

NIKKEI

Con salsa de ostras, lima, wasabi, aji limo y cilantro

Salmon/$36.800 Pescado blanco /$19.200 Pulpo/$52.900

KIMUCHI

Emulsion de pelta wasabi, caviar negro, quinos crocante,
Ties, salsa kimuchi, leche de coco, con mini ensalada de
Kiuri, manzana verde y negul

Salmon/$37.100

NIGUIRIS ESPECIALES
SHIROMI $10.800

De pescado blanco sellado con salsa abura, palta tataki,
rocoto ahumado, limay furikake andino .

EBIKURO $12.100

De langostinos, flambeado con salsa de pimientos rojosy
ajo negro, caviar negro y katsuobushi.

ROCOTO $14.200

De salmon sellado con aceite de huacatay, salsa de rocoto
ahumado, eneldoy quinoa roja crocante.

CRISPY RICETUNA $21.300

Base de arroz crocante con tartare de atun, albahaca,
menta, aceite de sésamo, limay salsa acevichada.

SHIROMI CRISPY RICE $12.900
Base de arroz crocante con tartare de pescado blanco,
cilantro, cebollamorada, mango, leche de tigre
ahumada y salsa de pimiento rojo.

TUNA KIMUCHI $19.600

De attin, coronado con emulsion de palta wasabi, salsa
kimuchi, caviar negroyleche de coco.

SHIROMI KIMUCHI $13.000

De pescado blanco, coronado con emulsion de palta
wasabi, salsa kimuchi, caviar negroyleche de coco.

MacroSELECTA



TAPAS
SPICY EDAMAME $21.000

Salteado con chilli garlic, manteca japonesa, fondo de
vegetales, sal marina.

HOTATE PARMA $29.300

Conchas de abanico, aji amarillo, curry, togarashi, aceite
de ajonjoli, parmesano, chalaquita, rocoto, lima.

NORITAKO $12900

Pulpa de langostinos, shari, kyuri, emulsion de aji
amarillo, alga crocante, huevas de trucha.

SCALLOP PHILLY $22.200

Callos de vieiras envueltos en masa crocante, con miel de
rocotoy miso.

MARISCOS AL FUEGO $52500

Mix de mariscos salteados con manteca japonesa,
fogarashiylima.

EBICRISPY $22.200

Langostinos a la parrilla en crema de puerro, curryrojo,
crocante de arroz, huevos de trucha, tenkatsu,
ciboulette.

SWEET SHRIMP $22.200

Langostinos crocantes y miel de citricos ligeramente

picantes, hilos de camotes crocantes. aff limo, negt. lima,

cilantro.

WOKS
WOK

Salteados de arroz, vegetales, cebolla morada, zucchini,

chaucha, morron rojo, morron verde salsa soja, salsa
0stras, mix de sésamo, brotes varios.

NIKU/$25.400 TORI/$24.600 EBI/$27.600
VEGETALES/$17.100  SAKE/$37.400

UNIDO

YASAITAME

Salteados de cebolla blanca, zucchini, chaucha, morron
10jo, morron verde, zanahoria, Akusay, cebolla china
brote soja, vino blanco, salsa soja, salsa ostras, zumag
delima, servido en plancha caliente. sobre cebolla
blanca, mix de sésamo, brotes varios

NIKU/$25.400 TORI/ $23.900
EBl/$28000 VEGETALES/$16.500

CEVICHES
CEVICHE PATAGONICO $29.200

Langostinos, mango, negui, kiuri, leche de tigre
ahumada, cilantro, rocoto, paltay choclo tataki, huevas
de truchay calamar crocante.

CLASICO

Leche de tigre, cilantro, aji limo, cebolla morada, maiz
chulpiy camote crocante.

Salmdn /$44.400  Pescado blanco/ $28.400
AL AJI AMARILLO

Aji amarillo ahumado, leche de tigre, sésamo, maiz
chulpiy calamar crocante.

Salmon /$44.500  Pescadoblanco/ $35.400

WASABI $55.500

Pescado blancoymariscos en leche de tigre cremosa de
wasabi.

MIXTO $61100

Pulpo, vieiras, langostinos y pesca del dia, marinados en
leche de tigre, rocoto, cilantro, con calamar crocante’y
maiz chulpi.

TARTARE
SAKETARTARE $43.300

Salmon, menta, salsa de wasabi, palta, alga noriy quinoa
crocante.

MAGURO TARTARE $52.200
Attin, manzanaverde, salsa kimuchi, palta
ycaviar negro.

MacroSELECTA



UNIDO

SASHIMI - 4 CORTES -

ATUN, $27.200
SALMON $21.700
PULPO 29.900
LANGOSTINO %2.500
PESCADO BLANCO 12800
NIGUIRI - 2 UNIDADES-

ATUN, $16.400
SALMON $12.900
PULPO $18.700
LANGOSTINO $9.600
PESCADO BLANCO $9.100
GEISHA CLASICA $1.600 Qv
Salmon, paltay phila, con salsa tare y sésamo

GEISHA MARACUYA $12.900eu

Laminas de salmon rellenas con queso philay mango,
bariada en miel de maracuyay crocante de masa philo

NIGUIRIS ESPECIALES
SAKE TRUFFLE $13.600

Sushi de salmon sellado a fuego con aceite de trufa
blancaynotas citricas.

CRISPY RICE $12.900

Base de arroz crocante con tartare de salmon picante,
cilantro, cebolla morada, lima, ciboullete y aceite de
sEsamo.

NISSEI $14.700
De salmon, sellado con aceite de trufa, salsa de aji
amarillo ahumado y shiso.

SASHIMIS ESPECIALES
SAKETRUFFLE $19700

De panza de salmon sellada con aceite de trufas, lima,
zestdeliméon ynaranja, sal himalaya y soja.

ENSALADAS
VEGGIE BOWL $20400

Quinoa, palta, choclo, tomates cherry, edamame, hinojoy
alino citrico.

UNIDO BOWL $17.900

Camote tempura, zanahoria, edamame, tomates cherry,
quinoaroja, choclo yhuevo poché.

CHICKEN BOWL $21400

Pollo crocante, zanahoria, edamame, palta, repollo
morado, tomates cherryyalino teriyaki.

TATAKISALAD $26.500

De salmon, 0 pescado blanco, con mix de verdes,
aguacate, salsa oriental y sésamo.

CAESAR SALAD $21300

Pollo grillado, mix de verdes, croutons de pan de campo,
queso parmesanoy aderezo caesar

MacroSELECTA



UNIDO

MAKIS
TEMPURA $9.900

Salmon cocido por dentro, tempuray panko por fuera,
coronado con guacamole, limay crocante de philo.

SMOKE $25.100

Salmon ahumado, queso philadelphia y mango por
dentro, cubierto de palta, salsa tare y camote crocante
por fuera.

2 SALMONES $29.800

Tartare de salmén y palta por dentro, salmoén tataki por
fuera, chivesy salsa oriental.

CRISPY $21.000

Ebi tempura, quesoy palta por dentro, crocante de
tapioca por fueray salsa de anguila..

MAKIFURAI $25.900

Salmon, paltay queso por dentro, crocante por fuera,
consalsataré.

EBICADO $21.300

Ebi tempuray queso por dentro, paltay salsa de anguila
por fuera.

PASSION $28100

Ebi tempura, berroy queso por dentro, salmon, crocante
de philo por fuera banado en miel de maracuya.

MAKIS ESPECIALES
HOT ROLL $22500

Salmon, paltay queso philadelpia por dentro, noriy
panko crocante por fuera con salsa sweet tonkatsu.

EXTASIS $22900

Langostinos, ciboullete, palta, queso yhuevas de trucha
por dentro, noriy daykon por fuera, miel de maracuya.

PARMA $28.000

Ebi tempuray palta por dentro, vieiras por fuera, queso
parmesano fundido con mantequilla oriental, chalaquita
ysalsa de aji amarillo ahumado.

ROCOTO MAKI $29.600

Salmon, negui ala planchay palta por dentro, cubierto
con pescado blanco, sellado a fuego directo con aceite de
huacatay, salsa de rocoto ahumaday quinoaroja
crocante.

EBI KIMUCHI $34.200

Ebi tempuray esparragos ala plancha por dentro, por
fuera palta, salsa kimuchi, caviar negroyleche de coco.

SWEET SMOKE $26.200

Ebi tempura, salmon ahumadoy cibuollete por dentro,
mango por fuera, miel de maracuya, amaranto popy
mayonesaahumada.

SHIROMI $28900

Pescado blanco en tempuray palta por dentro, pescado
blanco, leche de tigre ahumada y furukake andino por
fuera.

KURO MAKI $22.800

Salmon cocido con toques orientales y ajo negro, negui a
la planchay palta por dentro, pescado blanco sellado con
aceite de huacatay por fuera con salsa de pimientorojoy
ciboullete.

GOVEGAN $21.400

Camote en tempura, palta, zanahoriayneguiala
plancha por dentro, quinoa roja por fuera, emulsion de
pimiento rojo, salsa aburayralladura de lemon grass.

2TUNA $44.400

Tartare de atin con toques orientales y palta por dentro,
atun tataki por fuera, shisoy salsa oriental.

Macro)ELECTA



UNIDO

COCINA
SEAGRILL $83.700

Langostinos, chipirones, marinados con salsa ajfes
peruanos, pulpo con salsa anticuchera, servido en
plancha caliente, sobre cebolla blanca, ciboulette.
Acompanado de gohan.

SPICY SOUR SEAFOOD $48.800
Mariscos al wok, shitake, negi, lima, togarashi.
Acompanado de gohan.

PESCADO BLANCOY BRASA  $35.000

Pesca del dia con chimichurri oriental. acompariado de
camote grillado, servidoalas brasas.

SEAFOODRICE $64.400

Arroz salsa de ajies peruanos, fonde de pescado, pulpo,
langostinos, vieyras, a la parrilla marinado en aceite de
ajo Hondashi. palta tatakiy chalaquita de rocoto.

SHIROMI ALMONDS $36.900

Pescado blanco marinado en soja con salsa de ajo
crocante, almendras, aji peruano, negiylima,
acompariado de gohan.

PICANTE & MARISCOS $70.700

Mariscos salteados con salsa de ajfes peruanos, yuca
crocante. Acompariado de gohan.

TAKO ORIENTAL $91200

Pulpo grillado, con chimichurri japones, lima, cilantro,
acompariado con chips de papas, vegetales grillados y
salsa de aji amarillo ahumado.

RISOTTO & QUINOA $36.000

Quinoa blanca, en salsa de ajf amarillo, cebolla
caramelizada, queso parmesano, langostinos ala
parrillaycilantro.

SAKE ANTICUCHO $33.500

Salmon a la parrilla marinado en salsa de coriandro,
edamame, choclito, cebolla morada, cilantro, aji Timo,
lima, pichicata. Acompaniado de gohan.

BAO BAQ $24400

Panalvapor crocante, asado de tira braseado, pepinoy
cilantro. Acompariado de papas andinas anticuchera..

TRUCHA PATAGONICA $41.800

Marinada en aceite saborizado, escamas de sal marina
enaceite de trufa.

TOKUSEN $40.800

Salmon marinado en salsa de ajies peruanos, cebolla
encurtida, salsa de aji amarillo.

ISHIYAKI $37.300
Pescado blanco en salsa pachamanquera, papas
crocantesy arroz andino.

ESPECIALES
BURGER'S DE BIFEDE CHORIZO ~ $22.500

Con queso cheddar, tomate, salsa BBQy papas crocantes.

0JO DE BIFE $45.800
400 grsala plancha con papas.
BIFE DE CHORIZO ANCHO $39.400

Acompariado con papas rusticas.

MILA LOMO C/QUESOP.SALUT  $25.300

Milanesa de lomo con queso port saluty papas
crocantes.

POLLO CRISPY $22500
Bastones de pollo crujientes con papas crocantes.
SORRENTINOS $24.900

Asado braseado, cebolla morada, aji amarillo, jengibre..
o0stras, soja, con crema de fondo de coccion, terminado
con brotes varios,

RAVIOLES SINTACC $22.200
Harina de arroz, fécula de mandioca, pescado blanco,
philadelphia, sésamo, cilantro, crema de portobello.
brocoli, huevo poche.

MILANESA DE LOMO $24.700
Milanesa de lomo con papas crocantes.

KIDS PASTA $18.000
Penne rigatte con salsarosa.

PENNE RIGATTE $22.200

Pollo, puerro, espinacas, portobello, crema de leche,
Pichicata.

MacroSELECTA



UNIDO

POSTRES

VOLCAN DEDULCEDELECHE  $1.7 00
Con helado de americana, sobre crumble de frutos secos
ytuil.

FLANDE CLARAS, NARANJA ~ $1.200

Y CEREALES

Flan de claras con confitura de naranja casera, salsa de
yogurtymix de cereales

HELADO ARTESANAL $10.600
Dosbochas

CREMOSO DENUTELLA $11.700
Pastel himedo con nutella, salsa de chocolate, crocante
de quinoay semillas de chia con helado de Americana.

CROCANTE DE CHOCOLATE ~ $11.700
Sablé de cacao rellena de chocolate negro, castanas de
parra, belado de americana, caviar de cacao, frutilla
deshidratada ymerengue seco

MacroSELECTA

CHEF ITAMAE EXECUTIVE
CARLOS SANTOMAURO

EXECUTIVE CHEF
JAVIER LOBO



RESERVAS
4871.0014
4871.0615

INSTAGRAM
Unido.restaurante
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